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Gidi thiéu chung

Chuc miing ban da mua may pha ca phé WMF.

May pha ca phé Die Kaffeemaschine WMF 5000 S+ la may pha ca phé
hoan toan ty dong gilip ban pha nhiéu loai d6 udng nhu ca phé Espresso,
Café Creme, Cappuccino, Ca phé siia, Latte Macchiato, Bot sita, va Nudc
noéng. Nha tinh nang mdi bé sung thém mét 18p loc tly chon “Loc ca phé
tuci mai”, may pha ca phé WMF 5000 S+ cling c6 thé pha ché dudc ca

phé loc tuci méi. budc trang bi ngan dung bot tuy chon, may pha ca phé
WMF 5000 S+ ciing cé thé pha ché dugc sb-cd-la ndng cé siia hay bot sita.

A Tuan thu Hudng dan Su dung
> Hay doc ky Huéng dan St dung trudc khi
(G van hanh. .
> Vui long tham kh&o Hudng dan Sir dung,
dac biét luu y téi nhitng chi dan an toan
vachuong Antoan.
> Phai tuan thi cac chi dan mang tinh canh
bao trén may pha ca phé.
> Dam bao rang tat ca cac nhan vién va
ngudi truc tiép st dung may da doc ky
Hudng dan St dung.

A THAN TRONG

Tudn theo cdc Ky hiéu va Biéu
tugng cta Hudng dén St dung
trang 20

Tu@n theo chuong An toan
Dbt dau & trang 7

A\ Neuy hiém dén tinh mang con
ngudi do bi dién giat
- Dién thé bén trong may pha ca phé la
moi nguy hiém dén tinh mang con ngudi.
> Khong bao gid dugc md vo may.
> Khoéng bao giG dugc ndi ldng dc va thao
bat ky bd phan ndo ctia vd may.

&) Cac diéu kién doi vai lap dat va

— sU dung may

> Trong trudng hgp khong tuan thad theo
théng tin hudng dan bao tri va chi dan ky
thuat trong chuong Théng s6 Ky thuat,
nha san xuat sé& khong chiu bat ky trach
nhiém nao déi véi cac hu hong.

> Phai tuan thd Hudng dan St dung.

> C&c cdng viéc bao tri va stia chita cd thé
chi dugc B6 phan Dich vu ctia WMF thuc
hién, st dung cac phu tung thay thé
chinh hang.

A CANH BAO

Tudn theo chuong An toan
>bdt dGu 6 trang 7

THONG TIN
QUAN TRONG

Théng s6 ky thudt
D>bdt dau & trang 107
Bao tri

>bdt dau 6 trang 95
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1 Antoan

A\ St dung sai myc dich A CANH BAO

« Khong tuan thu theo nhing chi
dan an toan cé thé dan tdi tl
vong hoac thuaong tich nghiém
trong.

> Phai tuan thd theo nhiing chi
dan an toan.

1.1 Chi dan an toan chung

Nhitng mdi nguy hiém dai véi
ngudi st dung

Tai WMF, dam bao an toan la mét trong
nhiing yéu té quan trong nhat clia san
pham. Tinh hiéu qua cla céc thiét bi
an toan chi cé thé dugc bao dam néu
tuan thd theo nhiting ndi dung sau:

A\ > Hay doc kj Hudng danStrdung  |A THAN TRONG

trudc khi van hanh.

> Khéng cham vao cac bd phan

cla may khi con néng.

> Khong dugc van hanh may pha
ca phé néu nd khéng hoat dong
diang cach hay bi hong.

> Chi dudc van hanh may pha ca
phé khi da dugc lap dat hoan
chinh.
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>

>

Khdng bao gid dugc thay déi cac
thiét bj an toan [ap dat san trong
may.

Thiét bi nay chi cé thé dugc su
dung bdi tré em tUr 8 tudi trg 1&n
dudi su giam sat lién tuc cua
Nguai lén cling nhu nhiing nguaGi
st dung khéng c6 day dd nang
luc thé chat, gidc quan hodc tam
than, hoac thiéu kinh nghiém

va kién thrc, trir khi ho da dugc
hudng dan vé viéc st dung an
toan thiét bj va cac rui ro di
cung.

Tré em khong dugc chai dua véi
thiét bi nay.

Tré em khong dugc thuc hién
cong viéc lam sach va bao
dudng thiét bi.

A THAN TRONG

Cho du dudc trang bi cac thiét bj an
toan, tat cdc may pha ca phé co thé
gay ra nguy hiém néu dugc st dung
khdng ding cach. Vui long tuan tha
cac chi dan sau day khi st dung may
pha ca phé dé trdnh bi thuong va ngan
nglta cac moi nguy hiém dén stic khde:
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Nguy hiém dén tinh mang con A CANH BAO

ngudi do bi dién giat

« Dién thé bén trong may pha ca
phé [& mdi nguy hiém dén tinh
mang con ngudi.

> Khong bao giG dugc md vé may.

> Khéng bao gid dugc ndi long 6¢ va
thao bat ky bd phan nao ctia vé may.

> Tranh [am hu hong day dan dién.
Khéng dugc [Am xoan hay that nat
day dan dién.

> Khéng bao gig dugc st dung day dan
dién da bi hu hong. Day dan dién da
bi hu hdng phai do nha san xuat hay
dai dién trung tam dich vu thay thé dé
tranh gay nguy hiém.

> Khéng dudc nhing phich cdm vao
nudc hay bat ki chat ldng nao khac.
Khéng dudc d6 nudc hay bat ki chat
ldng ndo khac vao phich cam.
Luén gilt phich cam khd rao.

> Khéng dugc rut phich cdm & phia sau
thiét bi cho dén khi phich cam da
dugc rut khdi ngudn dién.

> Phai ngat ngudn dién cho thiét bj
trudc khi thuc hién cong viéc bao tri
va slfa chita. Ngat ngudn dién bang
cach rat phich cdm ra khdi ngudn
dién. Ngudi thuc hién cong viéc bao
tri va stta chita lubn c6 tam quan sat
rd rang rang ngudn dién da dugc ngat.
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M@&i nguy hiém bj béng/

nguy cd bi bong

« Khi pha ché& d6 uéng hay hai

nong, chat ldng néng chay ra

tU cac voi. Voi va bé mat xung
quanh sé bi nong.

» Tinh nang SteamJet lam nong
c6c bang hoi nudc néng. Coc va
bé mat [An can clng rat ndng.

« Nudc néng va hai néng cé thé
chay ra tu cac voi trong qua
trinh lam nong.

> Khi pha ché d6 uéng hay hai
nong, khong dugc dat tay bén
dudi voi.

> Khdéng bao giG dat tay bén dudi
vOi trong qua trinh lam néng.

> Khéng dugc cham vao voi ngay
sau khi pha ché.

> Ludn dat céc & dung vi tri bén
dudi voi trudc khi pha ché d6
udng.

A THAN TRONG
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Nguy cd bj thuong A THAN TRONG

« Toc dai c6 thé bi quan vao dau
xay va bi kep vao may pha ca
phé.

> Ludn s dung ludi che toc dé
bao vé.

Nguy cd bi nghién/bi thuong /A THAN TRONG

« May pha ca phé c6 cac bo phan
yAN chuyén ddng co thé gay thuong

tich cho tay va cac ngon tay.

« Pong bang diéu khién co thé gay
ra nguy co bi kep tay.

> Ludn phai tat may va ngat nguon
dién trudc khi cham vao may
xay hay (6 cla c6i ép.

> Phai déng bang diéu khién can
than va nhe nhang.

> Khdng dat tay bén dudi pham vi
xoay cua Vvoi.

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+ 11



An toan

Nguy hiém dén stic khoe

> Chi st dung cac san pham thich
hgp cho may pha ca phé.

> Chi cho cac nguyén liéu vao
ngan dung ca phé bdt, ngan
dung ca phé hat va ngan dung
nguyén liéu tuy chon cho muc
dich st dung du kién.

A THAN TRONG

Nguy hiém dén stic khée

« Chat tay rita va thudc vé sinh
hé théng danh sita cé tinh kich
thich.

> Tuan thu cac bién phap bao vé
trén bao bi clia chat tay rla.

> Chi cho thudc vé sinh khi co
théng bao dugc hién thi.

A THAN TRONG
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Nguy hiém dén stic khde/ /A THAN TRONG

nguy cd bi kich tiing va bi bong

« Trong khi lam sach, dung dich
tay rifa ndng va nudc nodng chay
ra tU voi déi va voi nudc néng.

- Chat [6ng ndng co thé gay kich
Ung da, va nhiét do cao gay ra
nguy cg bi bong.

« Khay hing c6 thé chita chat long
néng.

> Khong bao gic dat tay dudi voi
khi lam sach.

> Dam bao rang khéng ai udng
dung dich tay ria.

> Can than khi di chuyén khay
hing.

/\ Nguy cd bj trugt nga A THAN TRONG
« Chat ldng cd thé chay ra tir may
pha ca phé néu khéng st dung
dung cach hoac khi bj 16i. Cac
chat ldng nay co thé tao ra nguy
cg gay trugt nga.
> Thudng xuyén kiém tra xem may
pha ca phé c6 bi ro ri hay khong,
va chic chan rang may khong bi
ro nudc.
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1.2 Su dung ding muc dich

St dung sai muc dich A CANH BAO
« Néu st dung may sai muc dich,

c6 thé dan dén nguy ca chan

thuong.
> May pha ca phé phai dugc su

dung ding muc dich.

« May pha ca phé WMF 5000 S dugc thiét ké dé pha ché
cac loai d6 ubng dugc lam tir ca phé va/hoac sita va/hodc
bdt (nhu ca cao (Choc) hay bot siia).

« Cac san pham nhu hat ca phé, siia, bét sita, va bot ca cao
phai phu hgp dé pha ché bang may pha ca phé hoan toan
ty dong. Khdng dudc dung cac san pham da qua han sut
dung.

« Thiét bj nay dudc thiét k& cho muc dich st dung thuang
mai hoac cong nghiép trong cac clfa hang, van phong,
nha hang, khach san, hoac nhiing ngi tuong tu va chi nén
dudc van hanh bdi cac chuyén gia hoac ngudi st dung da
qua dao tao. N6 cling cd thé dugc st dung trong cac gia
dinh.
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Vi tri l3p dit thiét bj

« Thiét bi nay c6 thé dugc st dung nhu mot thiét bi tu phuc
vu néu dudc gidam sat bai nhan vién da qua dao tao.
May phai dugc |&p dat & vi tri c6 tam quan sat tét.

« Thiét bj phai dugc lap dat thang bang trén nén bang
phang, chic chan, khdng cé nudc va chéng nhiét.

« MUc 4p suat Am thanh danh gia Thiét bj phai dugc lap dat
tai vi tri dugc bao vé khai bi xit nudc.

« Khéng dugc dat thiét bi trén bé mat bj xit nudc hay lam
sach bang dng nudc, hai nudc, thiét bi lam sach bang hoi
nudc hay nhiing thiét bi tuong tu khac.

Cap nudc

« SU dung dau ndi 3/8 inch vdi dng dan nudc va bé loc co
kich thudc 16 bang 0,08 mm. Ap suat cap tdi thiéu bang
0,2 MPa (2 bar) véi luu lugng 2 |/phat Tai da 0,6 MPa
(6 bar). Nhiét d6 nudc dau vao tdi da la 35 °C.

« Phai st dung bd &ng dan va/hoac bd loc nudc mdi di kém
theo may pha ca phé méi. Khong duagc st dung bd 6ng
dan cd.

Nhiét do moi truong

« Nhiét do moi trudng phai trong khoang tu +5 °C t&i muic
t6i da la +35 °C

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+ 15
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Su dung

« Phai tuan thi Hudng dan St dung nay khi st dung thiét
bi. Toan bd viéc st dung thiét bi khac muc dich hay ngoai
pham vi da dé cap & trén dugc xem nhu st dung khéng
dung cach. Nha san xuat sé khdng chiu trach nhiém dai
véi tat ca cac hu hdng do viéc st dung khdng ding cach.

- May pha Ca phé WMF 5000 S+ khong dudc st dung dé
pha ché hay ham néng cac loai chat ldng khac ngoai ca
phé va nudc néng (d6 udng, lam sach) hay siia (lanh,
tiét trung, d3ng nhat, UHT).

Pam bao vé sinh

« May pha ca phé phai do nhan vién van hanh [&p dat & vi
tri ma co thé dé dang thuc hién viéc cham séc va bao tri.

« Chi nhiing nhan vién da dugc hudng dan van hanh may
pha ca phé thuc hién giam sat may pha ca phé trong cac
khu vuc bép an van phong hay cac khu vuc tu phuc vu
tudng tu. Chi nhiing nhan vién da qua dao tao mdi dugc
thuc hién cac quy trinh cham séc va cé mat dé giai dap
nhing cau hoi lién quan tdi viéc st dung.
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1.3 Cac diéu kién doi véi lap dit va st dung may

/\ Nguy cd chay nd va tai nan A CANH BAO

> Phai dap Uing cac diéu kién d6i  1h6n0 56 Ky thudt
véiviéc lap datvasttdung may  >trqng 107
dudc néu trong chuong “Thong
s6 Ky thuat”.

> Trudc khi cdm phich dién, phai
dam bao rang cac théng tin ghi
trén nhan théng sé phu hap Vi
dién thé st dung.

Tat ca nhiing céng viéc chuan bj can thiét cho viéc [ap dat
may tai noi st dung ctia khach hang nhu céng tac dién,
nudc va dau ndi dudng thoat nudc thudce trach nhiém cla
chl s& htu/ngudi van hanh may. Cong viéc nay phai dugc
nhan vién ky thuat l&p dat dugc Gy quyén thuc hién tuan
theo cac quy dinh chung, quy dinh cu thé cla ting quéc gia
va cla dia phuong. Cac Ky su dich vu cia WMF chi c6 trach
nhiém dau ndi may pha ca phé vao cac dau ndi da dugc
chuan bj san. Cac Ky su dich vu ctia WMF khdng dudc Gy
quyén hay c6 trach nhiém thuc hién bat ky cong viéc chuan
bi l&p dat nao trudc khi dau nai.

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+ 17



Gidi thiéu chung | Cac bo phan clia may pha ca phé

2 Gigithiéu chung

~

2.1 Cac b6 phan clia may pha ca phé

Thanh tiéu dé

Thanh chtic nang
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Gidi thiéu chung | Cac bo phan clia may pha ca phé

Ngan dung ca phé hat (1én i 2 ngan) c6 khoa

Ngan dung nguyén liéu bot (tly chon) cé khoa
(vi du nhu bot ca cao hay bot sita)

Ngan dung nguyén liéu ty chon/thudc vé sinh

n Tinh nang Loc ca phé tuci méi - FFC (tuy chon)

B Man hinh cdm (ing dé thiét lap va diéu khién cac nat pha ché
E Voi nudc néng

Tu ddng nhan dién cdc (tuy chon)

3 Khay hingba

n Tinh n&ng lam ndéng c6c SteamJet

Khay hiing nudc cé gia thoat nudc co thé thao ra vé sinh
Voi hai (tuy chon)

Voi déi c6 dau danh sita

Bang digu khién

Chiéu sang bén

Cong tic BAT/TAT (m& bang digu khién)

Khda ngan dyng

Man hinh “S3n sang hoat dong”

Ché& d tiét kigm

Phim Menu (md menu chinh)

NGt pha ché

Phim SteamJet

Phim “Lam sach bang nudc néng”

Phim di&u chinh d6 dam clia ca phé

Céxc phim va cac ndt cé trén man hinh tuy thudc vao cac thiét [ap va
mau may.

Céc chiic nang dugc hién thi ra & day chi mang tinh vi du.
Phdn mém [>bdt dau & trang 34
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Gidi thiéu chung

Ky hiéu va Biéu tugng ctia Hudng dan Si dung

Chi dan an toan thuong

tat than thé

Néu khéng tuan thd cac chi dan an toan,

c6 thé dan t8i chan thuong tir mic do nhe
dén nghiém trong trong trudng hgp st dung
khong dung cach.

A CANH BAO

Tu@n theo chuong An toan
>bdt dau 6 trang 7

Chi dan an toan thudng

tat than the

Né&u khdng tuan thi cac chi dan an toan, c
thé dan t6i chan thuong nhe trong trudng
hgp st dung khéng dung cach.

A Bi dién giat Hgi nudc nong

Nguy cd bi nghién - ..
hay bi thuong ffﬁ Bé mat nong

Nguy cd bi trugt
é nga

0 Thong bao vé viéc hu hdng
7 tai san

« ddi v8i may pha ca phé

« ddivéivi tri [Ap dat

A THAN TRONG

Chi dén véan hanh an toan
>trang 22

Chi dén chdm séc an todan
>trang 76

Tudn theo chuong An toan
>bdt dau 6 trang 7

THONG TIN
QUAN TRONG

Tudn theo chuong Bdo hanh
>bdt dGu 6 trang 106

> Ludn phai tuan thi Huéng dan St dung. ;*‘fgtg;gfg;,’;ﬁm
/1 Luuy/meo LUU Y
= Nhitng chi dan sl dung an toan va cac
meo gitp van hanh dé dang hon. MEO
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Gigi thiéu chung

Bang chu giai thuat ngi

Thuat ngir

e
P

Chit in nghiéng

Barista

Ca phé lanh

Choc

Ché do SB

(ché& dd tu phuc vu)
Cong suat

Decaf

D6 udng dang bot
DO cling carbonat

FFC
Hé thdng sita
Hé thang tron

Nén ca phé
Nhan dang céc

Nhing liua chon thém

Pha ché& d6 uéng

Thung dung ba ca phé

Tu déng lam sach
U caphé

Voi cap nudc chinh
Voi doi

Giai thich

« Cac liét k&, lya chon cac tuy chon

# Cac budc riéng

Mé td vé trang thdi mdy pha cd phé va/hodc gidi
thich vé cdc budc tu déng.

May pha ca phé chuyén nghiép

Giam nhiét d6 dau ra cta ca phé loc tugi mai
Ca cao néng

Hoat d&ng & ché do tu phuc vu khach hang

Vi du: Cong suat loc nudc tinh bang lit

Ca phé da loai bd cafein

Ch&ng han nhu Ca cao néng hay Sita néng

Tinh bang °dKH. Pd cling ctia nudc la s6 do ham
lugng can-xi hoa tan trong nudc.

Tinh nang Loc ca phé tudi mdi - FFC (tuy chon)
Voi dbi va day dan siia

Hé théng tron toan dién cé dinh lugng d6 udng
dang b6t

Tu déng nén ca phé bot trudce chu trinh ép.

Cam bién (tly chon) tu ddng do chiéu cao cua
coc. Cé 3 mau khac nhau dé lua chon.

Cac thanh phan clia cdng thiic pha ché ngoai ca
phé nhu siia, bot sifa, ca cao néng va bét sita.
Pha ché ca phé, nudc néng hay nhitng loai d6
udng dang bot

>Thung dung ba ca phé tai quay, trang 32

Lam sach ngay

Trudc chu trinh ép, ca phé can dugc 0 mot thoi
gian dé cé huang vi hoan hao.

Van ngat nudc, van goc

Trang bi tiéu chuan la voi dbi. C6 tuy chon voi don.
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Van hanh | Chi dan van hanh an toan

3 Vanhanh
3.1 Chidan van hanh an toan

Mai nguy hiém bij béng/
nguy cd bi bong

Khi pha ché d6 udng hay hai néng, chat
ldng néng chay ra tir cac voi. Voi va bé
mat xung quanh sé bj néng.

Nudc néng va hoi néng cé thé chay ra tu
cac voi trong qua trinh lam ndng.

Khi pha ché d6 udng hay hai ndng, khéng
dugc dat tay bén dudgi voi.

Khong bao gig dat tay bén dudi voi trong
qua trinh lam noéng.

Khong dudc cham vao voi ngay sau khi
pha ché.

Ludn dat coc 6 dung vi tri bén dudi voi
trudc khi pha ché dé uéng.

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
>bdt dGu 6 trang 7

Nguy hiém dén stic khoe
> Chi sl dung cac sdn pham thich hgp cho

may pha ca phé.

> Chicho cac nguyén liéu vao ngan dung

ca phé bét, ngan dung ca phé hat va
ngan dung nguyén liéu tuy chon cho muc
dich st dung du kién.

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
>bdt dau & trang 7

22
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Van hanh | Cac tai liéu khac Mf

Nguy co bi nghién/bij thuang

« Can than khi [&p ndp FFC: cd nguy co
bi kep.

> Can than khi van 8¢ nap FFC.

A THAN TRONG

Mai nguy hiém bi béng/

nguy co bi bong

« Nudc ndng cd thé chay ra khi "Loc ca phé
tugi mdéi”. Bé mat xung quanh rat néng.

A > Khoéng dudc cham vao hop FFC trong khi

pha ché d6 uéng.

> Han ché& cham vao hdp FFC ngay sau khi
pha ché d6 uéng.

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
>bdt dau & trang 7

Nguy cd bi nghién/bi thuong

« May pha ca phé c6 cac bd phan chuyén
dodng c6 thé gay thuang tich cho tay va
cac ngon tay.

> Khong dat tay bén dudi pham vi xoay clia
VOI.

A THAN TRONG

3.2 Cac tailiéu khac

Cé tuy chon thiét bj phdi tron syrup

« Tuan thd Hudng dan St dung thiét bi phai
trén syrup.

« Tuan tha Chi dan lam sach thiét bi phai
trén syrup.

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+
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Van hanh | Bat may pha ca phé

3.3 Bat may phaca phé

% Trugt bang diéu khién &n phia trén

Cong tdc BAT/TAT ndm & phia bén phdi, ddng sau
bang diéu khién. ,

sk Bam vao cdng tac BAT/TAT

Mdy pha ca phé dugc bét [én va bdt dau lam
nong.

Tinh ndng lam sach bdng nudc néng tu déng khdi
déng.

Khi mdy pha ca phé da sdn sang dé pha ché d6
uéng, man hinh sé hién thj “Sén sang hoat déng”.

C6 thé bat va tdt may pha ca phé bang cach sur
dung tinh nang hen gid.

Md PIN kiém sodt truy cap
I>Ma PIN truy cap
trang 59

Thiét lap hen gid bt va tdt mdy
>Hen gid

trang 62
3.4 Sita hoac bot siia
3.4.1 Dau ndi hé thong sita
/\ Nguy cd bj nghién/bi thuong A THAN TRONG

« Co nguy cd bi kep do banh rang quay.

> Khdng dugc mé bom sita. Bom sita chi cé

thé dugc ma baéi B6 phan Dich vu.

Co6 Tu lam lanh WMF (Easy Milk, Dynamic Milk)

k Kéo ngan dung sifa ra khoi tt lam lanh

sk DAy nap ngan dung sifa vé phia sau

sk D& slta vao ngan dung siia

% DAy lai ndp ngan dung slia

sk Lap dau ndi day dan sita vao dau ndi trén nap
cua ngan dung slta

sk DAy ngan dung sita nhe nhang vao dung vi tri

Ngdn dung sia
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Van hanh | Pha ché d6 udng

3.5 Phaché do6 udng
Bam vao cac nut pha ché dé bat dau pha ché do
udng da chon.

« Dén nit pha ché s&n sang pha ché

sang lén
- Nutkhdéngsang/ = chuasdn sang phaché/
xuat hién biéu nut bi vé hiéu

tugng tam giac mau
do & thanh tiéu dé

sk Dat coc co kich ¢d thich hgp bén dugi voi déi Bétricdcnit
# Bam vao nut pha ché mong muédn g;g;g‘-’” vanhanh
Hay pha ché d6 udng
sk Bam lai vao ndt pha ché mong muén
3.6 Tinh nang Loc ca phé tudi méi - Y

FFC (tuy chon) Q?
Tinh n&ng mdi dugc bé sung “Loc ca phé tugi

mai” giup pha ché ca phé tuci mdi.

Ca phé loc tusi méi khdng c6 dau hay can nhg cé

thém mot 1&p loc. Budc &p dung thuc tién cho tat

ca cac loai d6 udng (Espresso hay Café Créme) co
thé dugc pha ché qua l8p loc b sung nay.
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Van hanh | Phim lua chon trudc (tuy chon)

3.7 Phim lua chon trudc (tuy chon)

C6 mdt vai phim lya chon trudc bao gém caphim
loai ca phé thi hai hién thi trén man hinh tuy
thudc vao mau may.

Day la nhiing phim lua chon trudc gitp xac dinh
nhiing lua chon mong mudn trudc khi lya chon d6
udng st dung cac nut dé udng.

3.8 Cac nut dac biét (tuy chon)

Cac nut dac biét cho kich ¢d d6 udng nhu' S va

L c6 s&n trén man hinh. Day (& nhiing ndt lua

chon trudc gilp thiét 1ap kich ¢d d6 udng trudc

khi lua chon d6 udng.

M = Kich ¢ d6 udng trung binh, khdng cé lua
chon trudc

S = [t hon khoang 25% so véi M

L = Nhiéu hon khodng 25% so véi M

3.9 Piéu chinh kich cé coc

Cé san tuy chon tu do lya chon kich c& céc.

Ty thudc vao thiét lap, kich c& céc cé thé dudc
diéu chinh trong ché dé lya chon sau khi d6 uéng
da dudc lua chon.

3.10 Lay nudc nong

sk Dat coc co kich ¢d thich hgp bén dudi voi
nuéc nong

*k Bam vao nut lay nudc nong

Nudc chdy ra theo tiy chon da thiét lap.

0

Vidu:
Phim logi ca phé thu hai
D>trang 38
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Van hanh | Xa hai néng Mf

3.11 Xa hgi néng

M&i nguy hiém bij béng/ A THAN TRONG
nguy co bi béng Tun theo chuong An toan
D>bdt dau & trang 7

« Khi pha ché& d6 uéng hay hai ndng, chat

ldng néng chay ra tir cac voi. Voi va bé
mat xung quanh sé bi néng.

« Nudc ndng va hai ndng cé thé chay ra ti
cac voi trong qua trinh lam néng.

> Khi pha ché d6 udng hay hai néng, khéng
dudc dat tay bén dudi voi.

> Khong bao gid dat tay bén dudi voi trong
qua trinh lam néng.

> Khéng dudc cham vao voi ngay sau khi
pha ché.

> Ludn dat c8c & ding vi tri bén dudi voi
trudc khi pha ché dé uéng.

M&i nguy hiém bj béng/ A THAN TRONG

nguy co bi bong
A « Sita va bot sita c6 thé dun sdi néu nhiét
do6 dugc thiét [ap & miic 90 °C.
> D6 d6 ubng vao nhung khéng qua nira ca.

'\\ > Plng lam sita qua ndng khi tao bot, néu MEO

e/ khonglugng bot s& giam.
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Van hanh | Xa hgi nong

3.11.1 Auto Steam (Hdi nong tu dong)
(tiy chon)

S{ta dugc lam nong hay tao bot nha tly chon
Auto Steam.

Sita cé thé dudc tao bot truc tiép t6i miic chat
lugng bot sita da dudc thiét lap bang nut hoi
néng. Ngoai ra, cé thé mé ra lya chon l&n dén
3 mic chat lugng bot sia.

Chat lugng bot sita bao gém:

« tiéuchuin

e min

e siéu min

Ciing c6 mot nut sita b6 sung cé tinh nang
Auto Steam.

Lam nong siia va bot sita
% Cho lugng sita mong mudn vao trong ngan
dung cao va hep

Khéng dugc cho siita qud nia ngdn dung dé sda

khéng bi tran ra khi thanh bot.

% Cho voi hai ngap sau vao trong siia

sk Bam vao ndt Auto Steam

Hoi néng dugc xd ra tuy thube vao bé tri nit
Auto Steam.

Xa haoi ndng két thic khi sda dat nhiét dé thiét lap,

hodc khi bdm lai vdo nut Auto Steam.
sk BAm nhe vao nut hai ndng

Cdn trong voi haoi sé dudc lam sach.
sk Lau lai voi hoi bang vai uét

3.11.2 Easy Steam (tuy chon)

C6 th& hAm néng dé udng nhd tinh ning
Easy Steam.
Cé thé tao bot sita bang cach thém khéng khi.

|
AN

Nt hoi néng

|

Bot sira min

R |

Bot sira siéu min

BG tri cdc nut

D> Tay chon van hanh

trang 50

Thay déi céng thiic pha ché
I>D6 ubng

trang 45
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Van hanh | Xa hgi nong

MF

3.11.3 Tinh nang lam néng cdc SteamJet

M&i nguy hiém bj béng/
nguy co bi bong
« Tinh nang SteamJet lam ndéng coc bang
hai nudc néng. Coc va bé mat lan can
cling rat nong.

A THAN TRONG

Tuén theo chuong An toan
> bat déu & trang 7

Lam sach khay hiing hang ngay
Chdm soc

>bdt dau & trang 76
> SU dung c6c chéng nong.
> Ludn dat c8c Up xubng trudc khi xa hai
nudéc.
> Khoéng dugc cham vao bé mat lan can
ngay sau khi lam néng cac.
> Khodng dugc cham vao voi ngay sau khi
pha ché.
> Khéng bao gid dugc st dung tinh nang
SteamJet khi khéng co gia thoat nudc
hay khay gitf c6c néng.
Nguy hiém dén stic khoe/ A THAN TRONG
dém bé.o Vé Sinh Tuc‘u} theo €huangAn toan
- Tinh nang SteamJet dugdc sif dung dé lam ~ ZPardaudirang?
noéng dung cu dung d6 uéng va khong
dugc st dung dé lam sach.
> Lubn st dung céc vita mdi riia sach khi
ldm noéng céc.
Tinh nang SteamJet st dung hai nuéc néng dé
lam ndéng 2 coc dong thdi. ¢S

sk Dat cc Up xubng trén gia da coc

sk Ba&m vao phim

Hoi néng ti tir bay vao céc tir bén dudi.

Hdi ndng dudc xa ra theo nhu lugng thoi gian da
thiét lap.

k Bam lai vao nut SteamJet

Qud trinh xa hdi nong dung lai.

\ly

Phim SteamJet hoat
déng/khdng hoat déng
[>Tuy chon vén hanh
trang 51

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+
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Van hanh | Biéu chinh chiéu cao cla voi ddi

3.12 Diéu chinh chiéu cao cta voi dbi

Tu dong diéu chinh chiéu cao

Chiéu cao cuia coc dudc luu véi d6 ubng dé tu
ddng diéu chinh chiéu cao. Trudc khi pha ché
do udng, voi doi tu dong di chuyén téi chiéu cao
mong muén.

Chiéu cao: |&n t6i 175 mm

Chiéu cao céc

D>trang 49
Nhan dién cdc (tuy chon)
May c6 tly chon tinh n&ng nhan dién cc c6 thé g’fp ;la,ng céc
A 2 2oga g ~ A TN é thon
hoat ddng & ba ché dd tuy thudc vao thiét lap. trang 71 g

« Phat hién coc
« Van phong
» SB (ty phuc vu)

3.13 Ngan dung ca phé hat/
Ngan dung ca phé bot
co khoa
« N&u cd thé hay cho ca phé vao cac ngan dung
trudc.
« Khéng cho ca phé vao cac ngan nhiéu hon
luong st dung du kién cho mét ngay, dé duy tri
sy tudi ngon clia san pham.

@ . Cac vat bén ngoai cé thé lam hdng may THONG TIN
¥ xay. Cac hu hdng nay sé& khéng dugc nha QUAN TRONG
san xuat bao hanh. .

Tudn theo chuong Bdo hanh
>bdt dGu 6 trang 106

> Dam bao rang khdng cé vat la trong ngan
dung ca phé.

> Khdng dudc d6 qua nhiéu ca phé vao
ngan dung ca phé bot.

> Khoéng dudc nén va ép bot ca phé.
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Van hanh | Ngan dung nguyén liéu tuy chon c6 khéa M

W

S

3.14 Ngan dung nguyén liéu tuy chon
co khoa

Ngan dung nguyén liéu tiy chon ndm & gilia n&p

may pha ca phé.

Ngan dung nguyén liéu tiy chon dudc st dung

« Khi st dung dé pha ché thém cac loai ca phé
chang han nhu ca phé da loai bd cafein

- D& pha ché thir ca phé

« DEé cho thudc vé sinh

Thém ca phé bot hay thuéc vé sinh chi

sau khi hién thj thdng bao.

« Chicho ca phé b6t vao ngan dung
nguyén liéu tuy chon.

« Khong st dung ca phé b6t da hoa tan
trong nudc.

« Khong st dung ca phé xay qua min.

{'/ 4\\\
L=

Cong tac chuan bi ca phé bot sif dung ngin
dung nguyén liéu tuy chon

(ciing c6 thé lén tdi 3 ngan dung)

sk M3 ndp ngan dung nguyén liéu tly chon

sk Cho ca phé bdt vao (t6i da 19 g)

sk Dong nap

sk B&m vao nut pha ché mong mudn

Ngdn dung thuéc vé sinh

THONG TIN
QUAN TRONG

Tudn theo chuong Bdo hanh
> bdt déu & trang 106

Ngdn dung nguyén liéu tuy chon

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+
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Van hanh | Khay hing ba

3.15 Khay hiing ba

Khay hiing ba ca phé da qua st dung. N6 cé du
dung tich dé chita ba c& phé cho khodng 50 chu
trinh pha ché.

Man hinh hién thi thong bao ngay khi khay hiing
ba ca phé can phai lam sach.

D6 udng khdng chay xudng ngay sau khi thao
khay hiing ba ca phé.

sk DAy voi déi lén phia trén

¢ Thao khay hing ba ca phé

sk D6 b ba ca phé [&p lai khay hing

k Xac nhan quy trinh hoan thanh trén man hinh

0 « Lap khay hiing ba ca phé ma khdng bé bo
QY basé dan dén viéc hung ba ca phé bi day
tran. Sé [am ban may pha ca phé. Viéc
nay co thé lam hdng may.
> Ludn dé bd ba ca phé trudc khi lap lai.
> NE&u khdng thé thay khay hiing ba ca phé,
hay kiém tra thung dung va dd bd ba ca
phé.

3.16 Thung dung ba ca phé tai quay
(tiy chon)

May pha ca phé cé thé trang bi thung dung ba ca
phé tai quay. Trong trudng hop nay, ca khay hing
ba ca phé va ké dat déu cé 16 chay qua quay pha
ché nai dat may pha ca phé. Ba ca phé dudc thu
gom vao cac thiing chira riéng dat bén dudi quay
pha ché.

Lam sach khay hung béa ca phé
>Lam sach bdng tay
trang 84

THONG TIN
QUAN TRONG

Tu@n theo chuong Bdo hanh
Dbt dau 6 trang 106

Théng tin quan trong

Lam sach thung dung ba ca phé
hang ngay

>Lam sach bdng tay

trang 84
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3.17 Khay hiing

Nguy ca bi bong

« Khay hiing c6 thé chiia chat ldng néng.

> Can than khi di chuyén khay hiing.

> Thay khay hiing nudc can than khéng dé
nudc nhd giot xudng.

3.18 Tat may pha ca phé

A THAN TRONG

Tud@n theo chudng An toan
>bdt dau & trang 7

Lam sach khay hiing hang ngay

Chdm séc
>bdt dau & trang 76

Hay can trong dé lam viéc hgp

vé sinh

« Cac loai vi khuan cé hai cho stic khoe co
thé phat trién bén trong may pha ca phé.

> Lam sach hang ngay trudc khi tat may
pha ca phé.

@ Tuan thi Hudng dan SU dung

¥ . N&u khong tuan thi Huéng din St dung,
nha san xuat s& khéng chiu trach nhiém
néu xay ra hu hdng.

* Trugt bang diéu khién [&n phia trén

Cong tdc BAT/TAT ndm & phia bén phdi, ddng sau
bdng diéu khién. ,

s Gilf nhe cong tac BAT/TAT (khoang 1 giay)
Mdy pha ca phé sé tdt.

sk Ngét ngudn dién

* Khéa voi nudc

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
D>bdt dau & trang 7

Lam sach mdy ca phé nhu mé
ta trong Hudng dan nay.

Chdm soc
>bdt dau & trang 76

THONG TIN
QUAN TRONG

Tudn theo chuong Bdo hanh
> bat déu & trang 106

Md PIN kiém sodt truy cGp
>Ma PIN truy cap
trang 59
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4 Phan mém

A « Khi thiét [ap cac loai d6 udng, ap dung
cac chi dan an toan tuong tu nhu déi véi
van hanh may.
> Phai tuan thl theo tat ca cac chi dan van
hanh an toan.

4.1 Tong quan

San sang hoat dong

Espresso Café Creme Ca phé sira

Espresso macchiato Cappuccino Latte Macchiato

A THAN TRONG

Chi dan vén hanh an toan
D>trang 22

Trang 36

B6 tri cdc nut
D> Tuy chon v@n hanh
trang 53

Cdc phim va cdc ndt cé trén
man hinh tay thugc vao cdc
thiét lap va méu mdy.

Phim hién thj “S3n sang hoat dong” Trang 36
Tinh nang lam ndng coc @ Ché db tiét kiém
5% (SteamJet) (dang hoat ddng)
WD Kich ¢ d6 uéng (S-M-L) Tu ddng lam sach
¥ A 0 Barista
@] Nuthoinong (d6 dam ciia ci phd)
Loai ca phé thi hai Y .
(khong co cafein) Nudc nong

Cap sifa vao hé théng . Piéu chinh kich ¢& céc

Théng tin vé dinh dudng . Loai ca phé tht hai

34 Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+



W

Phan mém | Téng quan Mf

Cac chuic nang trén menu chinh bt déu & trang 39
§ -
& (v B
Cham sé6c D6 ubng Ty chon van hanh Théng tin
Trang 39 Trang 42 Trang 50 Trang 57
m
M3 PIN truy cap Hen gig Hé théng
Trang 59 Trang 61 Trang 64
Ngdn ngi Ché do tiét kiém USB
Trang 72 Trang 72 Trang 74

m diéu khién menu

—

Ph

Menu chinh/quay lai X4c nhan gia tri/thiét lap

Truy cap PIN Xba gia tri/thiét [ap
Tiép theo/bat dau Kiém tra thur

Tai thiét lap Tré lai

EEEm
ERMEED

Luu thiét [ap Hién thi ban phim
Thong bao trén man hinh
Hién thi nhiét do sita

Sy kién va thong bao Loi (tly chon)

=
L
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4.2 Man hinh “San sang hoat dong”

Man hinh hién thi khi “S&n sang hoat déng” tuy
thudc vao cac thiét lap riéng va cac tuy chon cla
may pha ca phé.

4.2.1 Nut phaché

TAt ca cac ndt pha ché ma da s&n sang dé pha
ché déu sang dén.

Phu thudc vao bé tri cac nl'J:[ dudc lya chon, vudt BS tri cdic nit
sang ngang man hinh sé hién thi thém cac tuy D> Tiy chon van hanh
chon d6 uéng. trang 53

Qua trinh pha ché d6 uéng bat dau sau khi bAm

vao nut pha ché dé uéng mong mudn.

Vi du: Nut Cappuccino

4.2.2 Thanh chiic nang

Nut nuéc néng «
NUt nudc néng dung dé xa& nudc nong. 19]

TUy thudc vao cac thiét lap, bAm vao nut nudc
néng nay sé co lua chon ba muc nhiét do xa hai
kich c& d6 uéng mai loai.

Ciing cé thé gan mdt nit pha ché dé xa nudc

néng.
Phim SteamJet
P& lam néng céc. C>

Phim SteamJet
D> Tay chon v@n hanh
trang 51

36 Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+



Phan mém | Man hinh “S&n sang hoat déng”

MF

Phim “Lam sach bing nudc néng”

sk Ba&m vao phim “Lam sach bang nudc néng”
Qud trinh lam sach cdc 6ng dén bdng nudc néng
bdt dau. Nudc néng lam néng hé théng pha ché
va ddm bdo nhiét dé ca phé téi uu.

Khuyén nghi tam ding chu trinh ép mét lic

lau hon, ddc biét la trude khi pha ché mét céc
espresso.

Théng tin vé dinh dudng

Hién thi thong tin vé cac thanh phan va dinh
dudng cho moi d6 udng.

Piéu chinh kich cé céc

PE lya chon kich ¢& d6 uéng cho lan pha ché
tiép theo.

Phim S-M-L

Dé lya chon trudc kich c¢d d6 udng. Cac do uéng
phai dudc thiét [Ap trudc tuong Ung.

Phim Barista - D6 dam cuia ca phé
Man hinh D06 dam cua ca phé

Khong bdm 2 hat ca phé Théng thudng theo
thiét lap

Bam 1x 3 hat cad phé Pam hon 15%
so vdi thiét lap *
Bam 2x 1 hat ca phé Nhat hon 15%

s0 vGi thiét lap *
* Lugng ca phé bét t6i da [a 19 g cho mdi chu
trinh pha ché
Chi c6 thé thay dbi d6 ddm clda cd phé cho chu
trinh pha ché tiép theo.

555

Phim “Lam sach béng nudc
néng” hoat déng/khéng hoat
déng

[>Tuy chon vén hanh

trang 51

@

Théng tin vé dinh duéng
> Tuy chon van hanh
trang 51

Piéu chinh kich ¢& céc
[>Tuy chon vén hanh
trang 52

S-M-L
>Phan mém
I>Hé théng
trang 70

Phim Barista hogt déng/khbng
hoat dong

[>Tuy chon vén hanh

trang 50
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Cap sita vao hé thén
A’p R . . ) \g . B '
Dé ty ddng “Cap stta vao hé thong”.

Cdp sita vao hé thong
D> Tuy chon v@n hanh

trang 53
Loai ca phé thii hai (khdng coé cafein) @
%k Trudc tién gan “loai bd cafein” trong di liéu
cua may Logi ca phé thi hai

9y

k Trong tuy chon van hanh, chon “Loai bo cafein”  >7ay chon van hanh
Biéu tugng hat ca phé cé dudng cong dudc hién trang 54
thi trén thanh chuc ndng.
sk Cham vao biéu tugng trudc khi lua chon
dd uéng
Pb ubng dugc chudn bi tir hat ca phé trong mdy
xay khéng cd cafein.

Loai sira thu hai (tuy chon
2 (tuy chon) ,

C6 mét tuy chon dé pha ché loai sita thut hai. Vi du
nhu la vang stia hay sta dau nanh. Logi sia thet hai
D> Tuy chon v@an hanh

trang 52
Nut hoi nong ¥
e . g N
NUt hai nong dudc st dung dé xa hai nong lam SN

néng do uéng.
C6 thé st dung nut hoi ndng dé tao bot siia.
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4.3 Cham soéc

Cham séc

e hign 14n gin day nhat

Lam sach Thay b loc FFC

e hign 14n gin day nhat

Lam sach dau

Lam sach may tron danh sira

&t man hinh dé

duoc thuc hién man hinh

Lam sach hé théng siva CleanLock

Lam sach

Tat may hodc khdng tat may pha ca phé sau khi

lam sach hé théng.

Lam sach may tron

May tron can phai lam sach ngay sau khi st dung.

Lam sach hé thdng siia

Lam sach hé thdng sia cd thé thuc hién riéng.
Diéu nay phu hgp néu gitta cac lan pha ché do6
udng co sita dai han. Chuong trinh lam sach hé

Xéa hinh anh

Huwéng dn

Cép sira vao hé théng

théng sita dung dé lam sach hé théng sia

n B-O

Phim diéu khién menu
> Téng quan

trang 34

Chdm séc

>bdt dau & trang 76
Lich lam sach HACCP
>bdt dau & trang 93

Lam sach hé théng
[>Chdm séc
bat ddu & trang 79

Lam sach may tron

Lam sach mdy trén
>Chdm séc
trang 80

Lam sach hé théng sira

Lam sach hé théng sita
[>Chdm séc
trang 81

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+

39



Phan mém | Cham séc

Kich hoat hé thdng siia

Trong qua trinh lam sach, hé thdng hai c6 nén
kich hoat d6 uéng cé sira sau khi lam sach hay
khéng. Néu lya chon “khdng” thi chi xuat hién
cac do udng khdng co sira sau do.

“Kich hoat hé théng sita” nghia la cac d6 udng co
sifa s& xuat hién lai.

Thay b6 loc FFC

Thay b6 loc sau 100 chu trinh pha ché ho&c

72 gig.

s Bam vao

Sé xudt hién cdc chi dan trén man hinh.

sk Thuc hién theo cac chi dan trén man hinh.
Phim nay cling cé thé dudc st dung dé théng bao
bd loc hién tai c6 thé pha ché thém bao nhiéu d6
udng va lan thyc hién lam sach hé théng tiép theo
véi FFC.

Lam sach dau danh siia

Pau danh sita can phai [am sach ngay sau khi
st dung.

CleanLock

sk Bam vao

Hé théng bdt ddu dém ngudc 15 gidy.

Lic nay cd thé [am sach man hinh cam (ng.

Man hinh cam Ung dugc kich hoat lai sau 15 giay
tir lan cudi dugc bam vao.

Kich hoat hé théng sira

Thay bd loc FFC

Thay bé loc FFC
I>Chdm séc
trang 82

Lam sach dau danh stra

Lam sach déu ddnh sita
>Chdm séc
trang 82

CleanLock

Lam sach bdng diéu khién
I>Chdm séc
trang 83
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Hudng dan

C6 s&n hudng dan sinh déng vé cac chuong trinh
lam sach va dé lap va thao may tron va voi doi dé

lam sach.

Cap sifa vao hé thang (Dynamic Milk)

Chuic nang nay cap siia vao hé thdng dé pha ché

cac do udng lanh.

% Bam vao [ET R ENERLEN e

Lam sach khay hiing
Voi dbi di chuyén |&n trén khi bam vao phim
“Lam sach khay hiing”. Lic nay cé thé lam sach

khay hung.

Phan mém | Chdm séc Mf
v

Téng quan vé lich trinh
lam sach

>Chdm séc

trang 78

Cép stra vao hé théng

Lam sach khay hirng

Lam sach khay hiing
[>Chdm sdéc
trang 84
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4.4 D6 udng

Thong tin chung

Pha ché thit
Da&i véi nhiéu thiét lap pha ché d6 udng, nén thuc

hién pha ché thir v8i cac thiét lap mdi trudc khi
luu cdng thiic pha ché.

sk Thay d&i cac thiét lap néu can
sk Bam vao phim “Pha ché thi” Vi dy: Niit Cappuccino
Cdc db udng dugc pha ché theo cdc gid tri mdi
thay doi.
sk Né&u d6 ubng dung theo nhu mong muén, bam

vao biéu tugng “Luu”
Céng thuc pha ché dugc luu lai.

Luu cong thiic pha ché
Coéng thiic pha ché thay déi dugc luu lai.

Tai cong thiic pha ché

Mt cdng thiic pha ché dudc tai [én nit pha ché
G day.

sk BaAm vao nut pha ché

sk BaAm vao phim “Tai cdng thic pha ché”

M6t menu con dugc md ra.

sk Panh dau vao coéng thiic pha ché mong mudn
sk Bam vao phim “Luu céng thiic pha ché”

Mét nit pha ché dugc gan cho céng thic pha ché
mdi dugc lua chon.
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Tuy chon kich c@ cdc, pha ché nhiéu lan va
tuy chon xa

Lugng pha

Thiét lap lugng pha ché mong muén. Cong thiic
pha ché dudc diéu chinh tuong Ung.
100% biéu thi gia tri da luu trudc do.

Tinh nang S-M-L

Tinh nang S-M-L cé thé dugc kich hoat trong
menu “Hé thdng” Kich c& céc cling co thé dudc
thiét lap thanh mét muc chung khac nhau cho tat
ca cac loai d6 udng bang cach sir dung cac tly
chon van hanh.

D6i véi cac loai d6 udng riéng khac vdi tiéu chuan,
s6 lugng S-M-L c6 thé dugc thay d6i theo kich

cd coc.

Mai kich ¢ cling cé thé dugc thiét lap riéng

8 trang thai hoat dong hodc khong hoat déng.
Khong hoat dong cé nghia la kich c¢6 do khong
con xuat hién nhu mét lya chon cho dd udng
riéng.

Kich ¢3 céc S-M-L

Coéng thiic cho kich ¢& céc S va L dudc tao ra.
M la mac dinh.

Gia tri mac dinh la:

S=ft hon 25% so vdi thiét lap.

L= Nhiéu han 25% so vdi thiét lap.

Kich hoat tinh ndng S-M-L va
thay déi cho tdt ca cdc db udng
>Phé&n mém

I>Hé théng

trang 70

Cdc nut ddc biét
>Vén hanh
trang 26

Thay déi S-M-L cho tdt cd cdc
do ubng
> Lugng d6 ubng
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Chu trinh pha ché nhiéu lan

Do udng dudc pha ché nhiéu lan theo nhu thiét
l4p. C6 thé pha ché [&n t6i 12 [an roi lugng pha
ché& dugc xa ra v6i mdt [an bam nut.

C6 s&n cho cac loai d6 uéng hon hop ca phé va
V@i siia, cling nhu nudc nong co tuy chon xa theo
“dinh murc”.

Tuy chon chay

o Bét-Tﬁt Tuyh, chon pha chlé'cé,thé' duge
D6 udng bt dau chay cho tdi khi dat lugng da et lap cho nude nong siava
thiét lap. C4 thé tat bang cach bam lai nat dé. '

- Chay tu do theo cd ché Bat-Tit
Bam nhe vao nut dé kich hoat tinh nang chay
tu do theo cd ché bat-tat.

Bam vao nat lau hon khoang 1 gidy dé bat dau
chay tu do.

« Chaytudo
D6 udng hay hai nudc néng chay ra cho téi khi
gilf va bam lai vao nat dé.

» Theo dinh mtic
D6 udng bat chay theo lugng da thiét lap. Tuy
chon chay cé s&n cho siia, bot sita va nudc
néng.
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Thay ddi cong thiic pha ché

Thiét 1ap d6 udng cappuccino
Thay ddi cong thirc ; X .
Phim diéu khién menu

Thanh phén cang thtrc pha ché hién tai > T6ng quan
Espresso
e trang 34

Bot, kem
140 mi

Yéu cau chuan bj -> s6 lvgng khoang /ml 176

Noi lwu tri Théng tin vé dinh dudng
Nhiing Iya chon thém méc dinh

Ccaphe Stra Stalanh  Dung sira Choc Tam dung

Espresso Botsa  Botsiralanh Nuécnéng Syrup

BAm vao nhirng Iya chon thém mong mudn va kéo né vao

Thanh phan cdng thiic pha ché hién tai

Nhiing lya chon thém cho cdng thiic pha ché
dugc hién thi & day.

Yéu cau chuan bi tif trai sang phai. Nhiing lua
chon thém & phia trén hay phia dudi nhau dugc
xU ly cung mot Ldc.

Phan mém cho biét cac tlly chon mong muén co
thé thuc hién dugc vé mat ky thuat hay khong.

Bang ké nhiing lda chon thém ctia nha may

Nhiing lua chon thém cé thé dudc st dung cho

cong thiic pha ché dudc hién thi & day.

% Bam vao nhiing lya chon thm mong muén roi
bam lai vao vi tri mong mudn trong thanh phan
cong thic

Nhiing lia chon thém dugdc thém vao vi tri mong

muén.
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Xoa lua chon thém

Xda lya chon thém ra khdi thanh phan cong thic
pha ché hién tai.

Thay ddi lua chon thém

sk Panh dau vao lua chon thém va bam vao biéu
tugng “Thay déi lua chon thém”

Menu “Thay déi lua chon thém” dudc mé ra.

Cac tuy chon thiét lap cho lya chon thém dugc

hién thi.

D{ liéu hién tai va dif liéu da luu dudc hién thi.

CAc gia tri hién tai
P24 Cac gia tri da luu bdi B phan Dich vy
Cac gia tri tai nha may

Lugng ca phé bot
Nhap s6 lugng bang gam (g)

Lugng nudc/lugng siia
Nhap s6 lugng bang mililit (ml)

FFC

Thiét 1ap ca phé ép c6 chay qua bd loc hay khéng.

Caphé lanh

3 day ban c6 thé thiét ap ca phé ép cé chay qua
bd loc dé lam lanh hay khéng.

EH EX ¥ EA
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Miic
May

chat lugng bot sita Dynamic Milk
pha ca phé cé trang bi Dynamic Milk cé thé

st dung cac muc chat lugng bot sita cho mdi do
udng.

C6 thé k&t hgp nhiéu muc chat lugng bot sita
trong mot do udng.

Nén chdt Bot sifa ran chac. Dé xuat st dung cho cappuccino cé vién mau
nau va cac do udng can cé bot sita véi huong vi sita can bang.

Léng Bot sifa rat min. D& xuat st dung cho cappuccino v6i huang vi
sifa can bang va khac biét. Tron déng nhat sira va ca phé t&i uu.
Kem Bot sifa cd bé mat bong. Dé xuat sir dung cho cac d6 udng co

Rat min

sifa v6i huong vi sita can bang va trén dong nhat siia va ca phé.

can bang.

Chat lugng ca phé

Chat
Chat

lugng ca phé anh hudng dén chu ky pha ché.

lugng cang cao thi ca phé cang cé huong vi

hoan hao.
Chat lugng

1

o1 A~ W N

Sau khi nén, can c6 khéng gian dé ca phé
b6t na lén.

Sau khi nén, ca phé dudc ép ngay lap tuc.
Sau khi nén, qua trinh G ca phé bat dau.
Sau khi nén va 0, qua trinh nén uét bat dau.
Tuong tu nhu ddi véi Chat lugng s6 4, nhung
nén udt manh han.

Tuong tu nhu déi véi Chat lugng sé 5, nhung
nén udt manh han va lau haon.

Tuong tu nhu déi véi Chat lugng sé 6, nhung
nén uét manh hon va lau hon.

Bot sifa nhe va rat min v&i bong bdng to hon va huong vi siia

Luuy.

Néu st dung ca phé bét rdt min
pha ché véi rdt it nudc, mic

dé chdt lugng cao cd thé khién
dong chay bi 16i.
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Chon may xay ca phé

Ty |& ca phé day du dé xay tuong Ung véi 10. Téng
s6 lugng dugc xay téng hgp ti nhiéu may xay
khac nhau. Biéu nay cé nghia & co thé cé két hgp
nhiéu cdng thiic pha ché riéng.

Chil, hinh anh va chiéu cao ctia céc

Thiét lap dé ubng latte macchiato
Thay déi chir+ hinh anh

Cong thirc pha ché sb 92 Nha may: 92

-
Chi+ hinh &nh e

Latte Macchiato

Luwuy Macch., tam dirng lau

Chiéu cao céc

Chii va hinh anh

Tén dd udng va hinh &nh d6 uéng dugc didu chinh
G day.

Kich hoat ban phim bang cach bam vao phim ban
phim.

Luuy
Luu y vé& d6 udng co thé luu & day.

Phim diéu khién menu
> Téng quan
trang 34

Téi hinh anh dé uéng tiy chinh
>USB
trang 74
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Chiéu cao coc

Nhan dién céc (tly chon)

Chiéu cao clia cdc dung do udng dudc thiét [ap
G day.

Biéu tugng cdc & bén phai cé thé dugc gan cho
chiéu cao clia cc. Chiéu cao clia cdc dugc luu
bang cach bam vao biéu tugng.

Nut thay doi

Vi tri cGia hai nut d6 udng dudc hoan déi & day.
sk B&m vao nut pha ché

sk Bam vao phim “Nut thay déi”

sk BaAm vao nut d6 udng can hoan doi

D6i v6i db ubng cd “S” va “L”,
kich ¢& c6¢ phai dugc chon
trudc khi lua chon nut pha ché.
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4.5 Tuy chon van hanh

Nhan t8 van hanh

Ché dé SB (ché dd tu phuc vu)

D6i v6i ché dé tu phuc vu, mdt vai chiic nang

c6 thé dudc chuyén sang trang thai khéng hoat
dong.

Nhiing chiic nang va phim diéu khién khéng hién
thi khi & trang thai khong hoat dong.

Tuy chon: « hoatdong -« khong hoat dong
Gia tri mac A A
dinh la: a khong hoat dong

Ché d6 SB hoat ddng cé nghia la cac thiét lap sau

day dugc thiét lap cung mot luc.

« Phim “Barista”: Khdng hoat dong

« Phim “Lam sach b&ng nudc néng”: Khéng hoat
dong

« Théng tin vé dinh dudng: Hoat dong

« Phim menu: Khong hoat dong

« SteamJet: Khong hoat ddng

« Théng bao 16i: Khdng hoat dong

« Diéu chinh kich c& c6c: Khéng hoat déng

 Loai stfa thit hai: Khong hoat dong

« Lua chon trudc ngdbn ngir trang: Hoat dong

« Cap sifa vao hé théng: Hoat déng

« Lua chon trudc d6 udng: Khéng hoat déng

« Huy pha ché d6 uéng: Khdng hoat déng

Phim diéu chinh d6 dam cta ca phé

Tuy chon: « hoatdong -« khong hoat dong
Gia tri mac N

dinh La: @ Hoat dong

hoat déng Phim hién thi khi hé théng san

sang st dung.

Nhan t4 van hanh

Phim diéu chinh d6 dam cta
ca phé

trang 50

Phim “Lam sach bdng nudc
néng”

trang 51

Théng tin vé dinh dudng
trang 51

Phim menu

trang 51

SteamJet

trang 51

Théng bdo [6i

trang 52

Diéu chinh kich cd céc
trang 52

Loai sia thit hai

trang 52

Lua chon trudc ngbn ngit
trang 53

Cdip sita vao hé thong
trang 53

Lua chon trudc db udng
trang 55

Huy pha ché d6 uéng
trang 55
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Phim “Lam sach bing nudc néng”

Tly chon:
Gia tri mac
dinh la:
hoat dong

« hoatddng -« khong hoat déng

@ hoatdong

Phim hién thi khi hé théng san
sang st dung.

Théng tin vé dinh dudng

Hién thi thong tin vé cac thanh phan va dinh
dudng cho mdi d6 udng.

Tly chon:
Gia tri mac
dinh la:
Phim menu
Tay chon:
Gia tri mac
dinh la:
hoat déng
khong hoat
dong
SteamJet
Tly chon:
Gia tri mac
dinh la:
hoat dong

« hoatddng -« khong hoat déng
@D «khong hoat dong

« hoatdbng -« khong hoat déng
@ hoat dong

Phim menu hoat dong ngay lap
tlic sau khi bAm vao phim.

Bam vao phim réng hai lan dé truy
cdp vao menu chinh.

« hoatddng -« khong hoat déng
@D «khong hoat dong

Phim hién thi khi hé théng san
sang sl dung.

Nhép théng tin vé dinh duéng
> Hé thong

I>Théng tin vé dinh duéng
trang 71
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Théng bao 15

L6i dugc hién thi dudi nhieu mau sac khac nhau
& thanh tiéu dé trén man hinh.

Tuy chon: « hoatdéng -« khong hoat dong

Gia tri mac N

dinh La: @ hoat dong

hoat dong Cac 16i dugc hién thj trén man
hinh dudi dang théng bao bang
chda.

Piéu chinh kich ¢ céc

Lua chon kich ¢& céc c6 thé dudc kich hoat trong
cac tuy chon van hanh.

Lugng doé udng cé thé dugc diéu chinh theo kich
¢ coc s dung trudce khi lya chon d6 uéng.

Tuy chon: « hoatddéng « khong hoat dong
Gia tri mac A "
dinh la: a khong hoat dong

Trugt chiéc cdc trén bo diéu khién sang bén phai
dé tang lugng d6 udng, va trugt sang bén trai dé
gidm lugng d6 uéng.

Lugng doé udng dudc hién thi theo ty & phan tram.
B6 diéu khién ndm 3 gilta  100% nhu thiét lap
Trugt hét sang bén trai Giam 50%

Trugt hét sang bén phai Tang thém 50%

Loai sita thit hai (tly chon)

Loai sifa th( hai dudc kich hoat 3 day.
Cé mot tuy chon dé pha ché loai sita thif hai.
Vi du nhu la vang s(ta hay sita dau nanh.

Tuy chon: « hoatddéng -« khong hoat dong
Gia tri mac A A
dinh la: a khong hoat dong
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MF

Lua chon trudc ngon ngit

Thiét lap nay xac dinh xem liéu cé thiét lap dudc
ngdn ngil va la cd tir cac thiét lap d6 ubng hay
khéng. “Lua chon trudc ngdn ngit” cé thé dudc
kich hoat & day, hodc bang cach chon trén bé tri
cac nut “Tu phuc vu + L4 cG”.

Tly chon: « hoatddng -« khong hoat déng
Gia tri mac N "
dinh L: O khong hoat déng

Cap sita vao hé thang

Chiic nang nay cap siia vao hé théng. “Cap sita
vao hé thong” cé thé dudc kich hoat 6 day.

Tly chon: e hoatddng -« khong hoat dong

Gia tri mac N R

dinh La: O khong hoat déng

hoat déng Cac 16i dugc hién thj trén man
hinh dudi dang thong bao bang
chd.

B6 tri cac nut
Nhiéu tly chon bé tri cAc nut tiéu chuan dudc luu
& day va c6 thé lya chon.

B6 tri cdc nut “Tu phuc vu +
Ld ca”

I>Bé tri cdc nut

trang 53

Cdp sita vao hé théng
[>Chdm séc
trang 41
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Lua chon sau

Tuy chon: « hoatdong « khong hoat dong
Gia tri mac N N

dinh La: O khong hoat dong

hoat dong Loai ca phé va kich c& céc dugc

yéu cau sau khi da chon dé udng.
Tén cac loai ca phé va kich ¢ céc
c6 thé dudc thay d6i. (Loai ca phé
va kich ¢& coc S-M-L).
Man hinh va cac tlly chon c6 thé
thay ddi tly theo mau may.

« Kichcd1,2va3

« B6 phandinh lugng 1, 2,3 va 4

e Loaisttalva?2

« Do udng lanh

« Syrup1, 2,3 vad4 (tuy chon)

DGi v6i ché dé tu phuc vu, mdt vai chiic nang

c6 thé dudc chuyén sang trang thai khéng hoat
dong.

Nhiing chiic nang va phim diéu khién khéng hién
thi khi & trang thai khong hoat dong.

Khong co cafein

Tuy chon: « hoatddéng « khong hoat dong
Giad tri mac h A
dinh la: @ ) khong hoat dong

Hé s6 Decaf

Nhap gia tri hé s6 Decaf & day.

Lugng ca phé bot dé khir Decaf (ca phé da loai bo
cafein) dugc thiét [ap theo ty [& phan tram cla
lugng ca phé bot dudc thiét [ap trong cong thirc.
Thiét lap nay ap dung cho tat ca cac loai ca phé
co lua chon trude “Decaf”.

Pham vi thiét lap:  -25% dén 15%
Giatrimacdinhla: 10%

Cdc tity chon can dé kich hoat
chirc ndng Lua chon sau trong
menu Hé théng.

Hé théng

>bdt dau 6 trang 64

Khong co cafein

DO véi hé s6 Decaf la 15%,
Café Créme dugc pha ché véi
lugng ca phé bét nhiéu hon
15%, vi du khi chudn bi stt dung
tinh ndng kht caffein.
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Lua chon trudc d6 udng v
Tly chon: e hoatdong - khong hoat dong L2 €T3 f7E 6 Lo
Gia tri mac N R

dinh La: a khong hoat déng

hoat déng Céac d6 ubng da chon trudc day
dudc pha ché ma khéng can bam
thém nut.
Thanh tiéu dé hién thi “Lua chon
trudc d6 udng dang hoat dong”.

Hay pha ché d6 udng

Tay chon: « hoat dong « khéng hoat déng
Gia tri mac . A
dinh la: QB «khéng hoat dong

hoat dong Pha ché& d6 udng cé thé tam dung
lai bang cach bam lai vao nat pha
ché.

Lua chon bot stia

Tly chon: e hoatdong - khéng hoat dong Chi 6 thé lya chon sda vdi tay

Gid tri m chon Auto Steam.
1a trl mac A
dinh La: @ hoatdong
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Logo

Logo cia nha san xuit

Tuy chon: « hoatdong « khong hoat dong
Gia tri mac N

dinh La: @ Hoat dong

hoat déng Logo clia nha san xuat hién thj

G trén cung phia bén phai cltia
man hinh “San sang hoat dong”.

Logo cua khach hang

Tuy chon: « hoatddng - khong hoat dong
Gia tri mac " A
dinh la: () khdng hoat dong

hoat déng Khi tuy chon dugc thiét lap
G trang thai “hoat dong” va logo
cla khach hang da dugc tai vé,
logo clia khach hang dugc hién
thi & gitta thanh tiéu dé khi “S&n
sang hoat ddng”. Khi két ndi véi
cdc thiét bi ban hang thi sé hién
thi logo cla khach hang. Trong
trudng hap nay, khong thé hién thi
ca hai logo.

Tai logo ctia khach hang
C&m USB c6 chiia logo ctia khach hang. Tai logo
clia khach hang.

Kich thudc Logo clia khach hang

Logo cla khach hang khéng dudc cao han

80 pixel. Logo co kich thudc l6n han sé dugc giam
kich thudc ty dong.
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4.6 Thong tin

Menu thong tin cé cac tuy chon lua chon sau nhu
mo ta bén dudi.

Chu trinh pha ché gan day nhat

Cac théng tin vé chu trinh pha ché gan day nhat.

Hen gi6

Bang téng quan hang tuan vé thdi gian st dung
md ra. Thai gian bat va tat may dudc hién thj
trong bang tdng quan nay.

Hé thong

Théng tin lién hé vdi B6 phan Dich vu cia WMF.
S6 hiéu cia may pha ca phé.

Cham séc

Cac hoat dong lam sach va cham séc may gan
day nhat bang cac chuong trinh clia may pha ca
phé dugc hién thi & day.

BG loc nudc va khti can

Théng tin vé thai gian st dung con lai ctia bo loc
nudc va lan khir cén tiép theo.

Nhat ky

Nhat ky ghi lai cac su kién va céc 16i trong qua
trinh hoat dong va lam sach may pha ca phé.

¥

Chu trinh pha ché gan

day nhat

Hen gi&

Hé théng

Cham soc

BoO loc nwéc va khir can

R
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4.7 Keé toan
N =

B6 dém

S6 lugng cac d6 udng pha ché riéng va tong cac
loai d6 uéng dudgc hién thi & day.

Théng tin nhat ky c6 thé dudc doc qua USB.

Ké toan

Bo dém

Do ubng
2 Espresso M...
Espresso

Thiét lap tiéu chuan

B6 dém 1 = bo dém theo ngay
B& dém 2 = bd dém theo tuan
B6 dém 3 = bo dém theo thang
B& dém 4 = b dém theo nam

1) M3ibs dém deu cé thé xéa dudc. MEO

May ban hang

Xem Hudng dan st dung clia may ban hang.

K& toan bén ngoai

Xem cac chi dan ké toan danh cho nhan vién
phuc vu.
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Thiét lap mién phi

C6 céc thiét lap mién phi di cing véi cac don vi
ké toan.

Tat ca hoan toan mién phi

Tly chon: e hoatdong - khong hoat dong
Gia tri mac

dinh L: @D khéng hoat dong

D6 udng mién phi

Tay chon: e hoatdbng - khong hoat dong
Gia tri mac N N

dinh La: @D «khong hoat dong

Hién thj thong bao

Khi “Tat c& hoan toan mién phi” dudc thiét lap
& trang thai “hoat dong” thi chii c6 thé dugc luu
& day. (vi du nhu “Mién phi”). Chir dugc hién thi
& thanh tiéu de.

Man hinh nat pha ché

Khi “Tat c& hoan toan mién phi” dudc thiét lap
& trang thai “hoat ddng” thi chit cho d6 udng cé
thé dudc luu & day.

4.8 MaPIN truy cap

M6t ma PIN cé thé dudc gan cho mdi khu vuc
dugc liét ké dugi day.

« Lam sach

. Thiét ap

« Ké&toan

Ma PIN mang tinh phan cap.

Cé nghia la: Ma PIN truy cap vao thiét [ap dong
thai cAp quyén ma PIN truy cap vao lam sach,
nhung khéng phai [& quyén d6i véi ma PIN truy
cap vao ké toan.

Thiét l1ap mién phi

B-O
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Néu khdng gan ma PIN thi co thé truy cap khu
vuc dé ma khdng can ma PIN. Néu ma PIN da
dudc gan cho mot cap cu thé, khdng thé truy cap
ma khong c6 ma PIN.

Ma PIN truy cdp vao lam sach +

¢ L2 h
Sau khi nhap ma PIN hop 18 thi s& dudc cap

quyén truy cap:
E Cham soc

Ma PIN truy cap vao thiét lap +

Sau khi nhap ma PIN hgp (& thi s& dudc cap
quyén truy cap:

™ cham soc Hen gi&

[ 05 uéng B He théng

E Ty chon véan hanh Ngon ngir

K& toan (khéng c6 USB
tinh nang “xéa”)

Ma PIN truy cip vao ké toan L 4
. Ké to3
Sau khi nhap ma PIN hgp lé thi sé duadc cap

quyén truy cap:
™ chamsec ] mapiN
"] oo usng Hen gi&

C6 thé st dung ma PIN truy cdp

ﬂ Tly chon van hanh E Hé théng vao ké todn dé thay déi hai ma
K& tod (c6 tinh . - PIN khdc. Néu ban quén Ma
€toan (co tin Ngon ngu PIN truy c@p vdo K& todn, né cé

thé thiét (Gp la?i bdi b6 phdn

uUSsB dich vu cta ching téi.

nang “xoa”)

Nhap lai ma PIN

Sau khi ma PIN da dugc gan cho cac quyén

truy cap, phai nhap ma PIN & day dé gan mot -
ma PIN méi. p /)
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4.9 Hengio

Tong quan vé hen gid va thiét lap hen gio
Thai gian bat va tat may dugc hién thi trong bang S

téng quan nay.

Hen gi® Ty

Téng quan v& hen gi

Thir Nam Thir Sau Thir Bay Chu Nhat

Xoa hen gio

DéE x6a thdi gian bat va tat may trudc day, bam .
vao biéu tugng Xoda.

Xem chi tiét ngay hién tai
Chuyén d6i bang tng quan gilia hang ngay va &

hang tuan. Bang tdng quan hang ngay hién thi dit
liéu cho ngay hién tai.
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Thiét lap hen gic bat va tit may

« Chon mdt ngay hay nhiéu ngay cu thé.
« Thiét lap thdi gian bat va tat may.

Thai gian dugc thiét lap cho cac ngay da dugc lya
chon.

Sau khi xac nhan, mét bang téng quan hang tuan
dugc hién thi véi cac thiét [Ap thai gian bat va tat
may. C6 thé dudc thay déi thsi gian riéng trong
bang téng quan hang tuan nay néu mudn.

Trang thai hen gic
Thong tin vé trang thai hen gid.

Tuy chon: « hoatddéng « khonghoat dong

Gia tri mac N

dnhta: @D hoatdong

hoat déng Hen gi& bat va tat may dang hoat
dong.

khéng hoat  Hen gid bat va tat may khong thuc
dong hién.

Tong quan bd tri cac nat

Bang tng quan tat ca hen gid bat va tat may doi
véGi bd tri cac nut dudc hién thi & day.

Céc thiét [ap c6 thé dudc thay déi truc tiép trong
bang téng quan.

Téng quan hinh minh hoa va gidi thich cdc biéu
tugng [>Bang téng quan hen gid, trang 61

Trang thai bd tri cac nut

Tuy chon: « hoatdong -« khong hoat dong
Gia tri mac " "
dinh la: a khdng hoat dong

hoat déng B6 tri cac nut co thé dugc gan tu
déng thong qua bd dém thai gian.

Trang thai hen gio

Téng quan b tri cac nat

Thdi gian t6i thiéu dé hién thi bé
tri cdc ndt la 30 phdut.

Trang thai bé tri cac nat

Vidy, tu phuc vu ti 21:00
gio t6i 06:00 gid.
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Tong quan ché dé tiét kiém

Bang tong quan tat ca hen gid bat va tat may déi
véi Ché do tiét kiém dugc hién thi & day.

Cac thiét lap c6 thé dudc thay déi truc tiép trong
bang téng quan.

Téng quan hinh minh hoa va gidi thich cdc biéu
tugng > Bang téng quan hen gid, trang 61

Trang thai ché do tiét kiém

Théng tin vé trang thai Ché do tiét kiém.

Tuy chon: e hoatdbng - khong hoat dong
Gia tri mac N N

dinh La: O khong hoat déng

Thai gian/Ngay

Thai gian va ngay thang dugc thiét lap & day.

Ché db tiét kiém anh sang ban ngay

Thiét lap tu ddng chuyén sang ché dd tiét kiém
anh sang ban ngay 3 day hay khong.

Menu dudc hién thi cung cdp mdt mé-dun tir xa
khoéng dugc lap dat.

Tly chon: « hoatddng -« khong hoat déng
gilrz:l;rlgnac @ khong hoat déng
Mui gio

Co thé cai dat mui gis & day.

v

Tbng quan ché do tiét kiém

Trang thai ché do tiét kiém

Thoi gian/ngay

Ché db tiét kiem anh sang

ban nga
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4.10 Hé thong
=H%,
v

Ta lam lanh

Ta lam lanh

Nhiét do bao quan sita

s
Nhap nhiét do bao quan slta & day.
Vi du <8 °C khi st dung Cup&Cool.

C6 thé theo déi nhiét db vdi tinh
ndng tuy chon Cup&Cool.

Xoéa thong bao

Thiét lap nay xac dinh thdng bao hét sita sé& dudc
hién thi hay khéng. Théng bao hét nguyén liéu

di ddi v6i viéc pha phé d6 udng bi khoa lai. Biéu
nay dac biét quan trong khi & ché dé tu phuc vu,
do céac do6 udng tra tién dugc dam bao pha ché
day da.

Cam bién nhiét do

Do nhiét do sa.

Kiém tra chat lugng (Dynamic Milk) . 4

Nhtng anh hudng bén ngoai co thé gay ra nhiing

thay déi déi vdi nhiét do sita, lugng bot sifa va

chat lugng bot sita trong hé théng sita.

Menu “Kiém tra chat lugng” co thé dugc st dung

dé khéi phuc céc thiét [ap vé gia tri mac dinh.

sk D8 nudc lanh vao binh vé sinh mau xanh

sk NGi 8ng dan sita

sk D&t cdc do v8i dung tich khoang 500 ml bén
dudi voi

sk Bat dau hiéu chuan

sk Ngay khi c6c do [&n t&i 500 ml (+/- 20 ml),
dung hiéu chuin
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Chi bao qua trinh +
Tuy chon: budng thang, vong tron, tat

Gia tri mac . N

dinh La: budng thang

Man hinh va chiéu sang L 4

Chiéu sang

Thiét lAp mau sac chiéu sang & day.

Thiét lAp mau sdc mong mudn tir vong tron mau
s&c & trén hinh tam giac. Mau sic cling cé thé
dugc xac dinh va thiét lap bang cac gia tri RGB.
C4 thém mdt sb tly chon sau:

« Thay d6i mau cham

« Thay d6i mau tiéu chuan

« Thay d6i mau nhanh

. Tat

Thiét ap hién tai dudc hién thi ngay ldp tic.

Chiéu sang khi “Sin sang hoat dong”

« Mau tiéu chuan & cac bén

Man hinh su kién (théng bao)

Tay chon: « hoatdéng « khodnghoat ddng  Vidunhuthing bdo
Gia tri mac “Hét ca phé hat”.
dinh a C’ khong hoat déng

hoat dong Chiéu sang khi cé théng bao c6

thé dugc diéu chinh.

Chiéu sang cho thdng bao (su kién)

« Mau tiéu chuan su kién & cac bén
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Do sang man hinh
D6 sang man hinh dugc diéu chinh & day.

Giam do sang man hinh tu dong

Tuy chon: » hoatddng « khonghoat dong
Giad tri mac N
dinh La: @ hoat dong

hoat déng Néu “Giam dd sang” dugc kich
hoat, thi d6 sang man hinh sé
dugc tu déng gidm sau 5 phit ké
tir khi pha ché d6 udng gan day
nhat.
Khi d6 sang man hinh da giam,
man hinh trd vé do sang dudc lya
chon ngay khi dugc cham vao. Khi
cham vao nit pha ché [an th( hai,
do udng tusng ing dugc pha ché.

Hiéu chinh cam ung

Hiéu chinh lai man hinh cdm Ung.

Nén man hinh

Thiét k& mau sic cho nén man hinh cdm Ung c6
thé dudc thiét lap & day.

« Mau sic cla trang chl

« Mau sic cla trang tiép theo
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MF

D6 udng: Phong chii va Mau sac

Thiét lap nay xac dinh xem liéu ¢& chir va mau
s&c cé thay d&i dugc hay khong.

Tly chon: e hoatdong - khong hoat dong
Gia tri mac n R
dinh La: a khong hoat dong

B6 loc nudc

Tly chon: « hoatddng -« khong hoat déng
Gia tri mac N "
dinh La: O khong hoat déng

hoat dong B6 loc nudc dugc l&p dat. Dung
lugng va dd cling clia nudc can
truy van.

Do do ciing cachonat

Nhap gia tri do dé cliing clia nudc bang °dKH vao
day.

Céng cu tht nghiém do cung carbonat dugc trang
bi theo cdc phu kién cua mady.

Bo loc nwéce

Luuy

Chung téi khuyén ban nén st
dung bé loc nudc. Péi tdc Bo
phdn Dich vu cia WMF rdt vui
[ong tu vén cho ban bé loc nudc
phi hgp dé st dung.

M Né&u may pha ca phé dang hoat dong véi
‘. thiét lap sai vé dd cling ctia nudc, diéu nay
c6 thé dan dén bj lang cin voi trAm trong va
gay raro rivan.
Nha s&n xuat khdng chiju trach nhiém doi
vGi cac hu hong xay ra.

Xac dinh dd ciing ciia nuéc

sk Yéu cau don vi cap nudc cung cap sb do do
cling clia nudc, hodc xac dinh bang cach s
dung cong cu thtr nghiém do ciing carbonat
ctia WMF (cé hudng dan hoan chinh kém theo)
co trong cac phu kién

LUU Y
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Tong gia tri do cing do dudc
Nhap téng gia tri dd ciing do dudc.

Cong suit loc
Nhap cong suat loc bang lit vao day.
Ché do tiét kiém

Ché dd Tiét kiém cd thé dudc kich hoat & day.

Tay chon: « hoatddéng « khonghoat dong
Gia tri mac N .

dinh la: C’ khoéng hoat dong

Tat

Tuy chon: khéng bao gig, 30 phlt/60 phut/
90 phut/120 phut/150 phut/180 phat
Gia tri mac dinh la: khong bao gid

Ty dong lam sach khi tit may

Tay chon: « hoatdong « khong hoat dong
Gia tri mac N
dinh La: @ Hhoat dong

hoat dong Khi tdt may pha ca phé, phai chay
tinh nang tu ddng lam sach khi tat
may néu pha ché dé uéng cé siia
ké tur lan lam sach may gan day
nhat.

Ché do tiét kiem

>Ché db tiét kiém
trang 72

Tw dong lam sach khi
tat ma
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Thiét lap cap dé xay
C6 thé diéu chinh cap do xay trén man hinh.

Gia trithap hon > cap dd xay min hon
Giatricaohon > cap dd xay thé hon

Thiét lap c6 cac muic 14 0,25. C6 thé diédu chinh
cap do xay lén t8i mot nlra trong mdi budc diéu
chinh. May xay phai chay gilta mdi budc diéu
chinh.

Chi danh cho cac nhan vién da qua dao tao hoac
b6 phan dich vu.

Hién thj ap suat pha ché

Hién thj ap suat pha ché c6 thé dugc kich hoat
G day.

Tly chon: - hoatdong - khong hoat dong
Gia tri mac N "
dinh La: @D khéng hoat dong

Muéng dinh lugng

Tén cla cac loai ca phé hat va bdt cé thé luu

G day.

Espresso hay Café Creme la nhiing tuy chon méac
dinh co san.

Bluetooth (tuy chon)

Can dau phat Bluetooth ctia WMF tly chon cho
chiic nang nay.

Tly chon: - hoatdong - khong hoat dong
Gia tri mac N A
dinh L: O khong hoat déng

sk Thiét ap Bluetooth sang trang thai hoat déng
G day

sk M@ bang diéu khién

sk C&m dau phat Bluetooth cla WMF vao trong
khe USB & phia sau bang diéu khién

sk Tat may pha ca phé réi bat lai

Thiét lap cap do xay

Hién thj ap suét pha ché

Mudng dinh lwong
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Tinh nang S-M-L

Kich hoat tinh nang S-M-L & day.

Ban c6 thé thay d6i cac biéu tugng va chir & day.
Kich c& d6 udng cé thé dugc thay déi dua trén
kich ¢& tiéu chuan (M).

Tuy chon: « hoatdong « khong hoat dong
Gia tri mac R R

dinh La: O khong hoat dong

Nho

Hé sé diéu chinh tiéu chuan cho kich ¢& d6 uéng
ddi vai céng thiic pha ché S méi dugc kich hoat.
Gia tri mac dinh la: 75%

Lén

Hé s6 diéu chinh tiéu chuin cho kich c& d6 udng
déi vai cong thiic pha ché L méi dugc kich hoat.
Gid tri mac dinh la: 125%

Syrup (tuy chon)

Gan tén va cac biéu tugng syrup & day.
Ban cling c6 thé kich hoat s& lugng theo dinh
muc co6 san (dan, doi, lan).

Stia (tuy chon)

Ban c6 thé gan tén va biéu tugng cho loai sita 1
va 2 & day.

S-M-L

Kich cé c6c S-M-L
I>Phén mém
>D6 ubng

trang 43

Meo

Cang c6 thé xdc dinh kich ¢é dé
ubng S-M-L trong céng thuc pha
ché va hién thi truc tiép nhu mot

ndt pha ché.

Thiét lap chi tiét dbi véi dung
lugng cta thiét bi phéi trén
syrup

>Hudng dén van hanh thiét bi
phéi trén syrup

Stra
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Théng tin vé dinh dudng v
Théng tin chi tiét vé gia tri dinh dudng va cac
thanh phan cé thé dudgc thu thap & day doi véi

moi may xay, bo phan dinh lugng, sita va bot sita.

C6 mdt bang téng quan.

Nhan dang céc
. Y, T ) R Nhan dang cbc
Cam hién céc phat hién liéu c6 khoang khong

gian bén dudi voi hay khdng va xac dinh chiéu
cao.

Khoang khdng gian giil voi va cdc

Ban c¢ thé thiét lap khoang khdng gian gitr voi va
coc 3 day.

Pham vi thiét lap: 5 mm t8i 60 mm

Cac muc: 5mm

Dung sai chiéu cao clia cdc
Thiét lap dung sai chiéu cao cla c8c & day.
Pham vi thiét lap: 5 mm t8i 60 mm

Cac muc: 5 mm

Ché do

Ban cd thé chon gitta ba ché dd khac nhau.

Phat hién coc Thiét lap chiéu cao céc
. NN RV , 5 ~ >Phén mém

Cgm blen co,c; p!w.at hién lAleu co khoqngAkhgng 05 udng

gian bén dugai voi hay khéng. Sau khi d6 uéng trang 49

dudc lua chon, voi tu déng di chuyén xuéng chiéu
cao da thiét [ap trudc ddi véi do uéng dudc lua
chon.
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Van phong

Cam bién c8c phat hién liéu c6 khoang khong
gian bén dudi voi hay khdng va xac dinh chiéu
cao. Pau voi sau dé di chuyén dén mét khoang
cach da thiét |ap trudc téi miéng cée.

SB (tu phuc vu)

Cam bién c8c phat hién liéu c6 khoang khong
gian bén dudi voi hay khdng va xac dinh chiéu
cao. Dya trén gia tri nay, cac d6 udng phu hgp
dugc hién thi trén man hinh. Néu ché dd lua chon
trudc SB dang hoat dong, cdm bién sé thuc hién
lua chon trudc.

4.11 Ngon ngl P
Ngdn nglt dugc st dung trén man hinh dudc thiét > f3
lap & day.

Ngdn ngit hién cé dugc hién thi bang tiéng Anh.

4.12 Ché dé6 tiét kiém
N&u ché dd Tiét kiem dugc thiét 1ap & trang thai —> M

hoat déng, nhiét dé noi hoi sé dugc giam sau

10 phut ké tir khi pha ché d6 uéng gan day nhat. > Ché d6 tiét kiém
Pén cac ndt pha ché van sang. trang 68

Néu pha ché d6 uéng cé sita khi nhiét dd néi hai

da giam, thi may pha ca phé can khoang 15 giay

dé lam néng.

Do udng bat dau dugc pha ché sau khi may da

nong lén.
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=<

Ché dé tiét kiém
Ty chon: - Bat . Tat « Hen gi¢ M

Gia tri mac "
dinh La: QT

Ché dd Tiét kiém cd thé dudc kich hoat & day.

Man hinh ché dé tiét kiém

Biéu tugng Ché dd Tiét kiém dudc hién thi trén
thanh tiéu dé ctia man hinh “S&n sang hoat
dong”.

C6 hai trang thai.

Ché dé tiét kiém “hoat dong”
May pha ca phé hién dang trong giai doan chuyén
sang ché do tiét kiém.

Ché do tiét kiém “sin sang”

Ché d6 tiét kiém hoat déng dya trén thdi gian
may khéng hoat dong, 10 phut sau khi pha ché
do udng.

Khdi dong ngay

Khi Ché dd Tiét kiém dugc thiét [ap & trang thai
hoat déng, biéu tugng Ché dd Tiét kiém dugc hién
thi trén man hinh “S&n sang hoat dong”.

Cham vao biéu tugng dé kich hoat Ché do Tiét
kiém ngay lap tuc.
Biéu tugng chuyén sang trang thai “hoat dong”.
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4.13 USB

C6 thé thuc hién trao d&i dir liéu qua két ndi USB.
Ngay khi cdm USB vao thi c&c chiic nang sé& hoat
dong.

Dau k&t néi USB nam & trén clng phia bén trai
clia mat sau bang diéu khién, dang sau nap.

Tai cong thiic pha ché

Céc cdng thirc pha ché luu trir trén USB dudc nap
vao may ca phé 3 day.

Tai biéu tugng d6 udng

Tai hinh anh va biéu tugng d6 udng tir USB.

Luu cong thic pha ché

Céc cdng thiic pha ché hién hanh dugc xuat ra tur
may pha ca phé sang USB & day.

Xuat thong tin thong ké

Cac thong tin thdng ké& hién hanh dudc xuat ra ti
may pha ca phé sang USB & day.

=8¢

Tai cong thirc pha ché

\/

Tai biéu twong d6 ubng

Lwu cdng thirc pha ché

\/

Xuét théng tin théng ké
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Xuat thong tin HACCP v

Cac chu trinh lam sach dudc ghi lai va xuat sang
USB & day & bang chiing cho HACCP.

Sao luu di lidu . 4

Cac thiét lap dt liéu, chang han nhu du liéu vé bl

may, dif liéu vé d6 udng, v.v... dugc luu vao USB
G day.

Tai dif ligu v
. i 2 W Tai dr lié
Cac thiét lap dir liéu, chang han nhu di liéu vé
may, di liéu vé do udng, v.v... dudc tai & day tu
USB sang may pha ca phé.
(C6 thé dugc bao vé bdi mét ma PIN.)

Tai ngon ngi +
Néu co6 san, mot ngdn ngt khac co thé dudgc tai

[én may pha ca phé ti USB 6 day.

Cap nhat phan mém

Cap nhat phan mé
Chi danh cho B phan Dich vu.
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5 Cham soc

5.1 Chidan chim séc an toan
Thudng xuyén lam sach |4 viéc lam can thiét dé
dam bao may pha ca phé hoat dong tot va dé
dam bao chat lugng ca phé toi uu.

Nguy hiém dén stic khoe/ A THAN TRONG
dém béo Vé Sinh Tuér) thgo ghuongAn toan

« Sia rat nhay cdm. Cac loai vi khuan cé >bat ddu dtrang 7

hai cho stic khde cé thé phat trién bén

trong hé théng sia.

Lam sach hé théng sifa hang ngay.

Thay thé 8ng dan sira dinh ky.

Thay thé 6ng tron dinh ky.

Tuan tha cac chi dan vé dam bao vé sinh.

Tuan thu lich lam sach ctia HACCP.

V V V V V

/\ Nguy hiém dén suc khoe/ A THAN TRONG
dém béo Vé sinh Tudn theo chuong An todn
« Céc loai vi khuan c6 thé sinh sdi trong >bat dau g trang 7
may pha ca phé néu khéng st dung.
> Trudc va sau nhiing lan t&t may trong vai
ngay, thuc hién lam sach toan bd may.
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A\ Nguy hiém dén stic khée/ /A THAN TRONG
dém béo Vé sinh Tudn theo chuong An toan

~ s s Ny R 5 . N N bdt dau & t 7
. TAt ca cac chat tdy rlra hoan toan phu Pbat dau  trang

hgp véi cac chuong trinh lam sach.
> Chi s dung chat tay rira cla WMF.

Nguy hiém dén stic khée/ A THAN TRONG

nguy cd bi kich ting va bi bong Tuén theo chuong An toan
« Trong khi lam sach, dung dich tay ria Pbatdau dtrang 7
ndng va nudc ndng chay ra tu voi doi.
«+ Chat ldng ndng cb thé gay kich (ing da, va
nhiét do cao gay ra nguy ca bi bong.
> Khoéng bao giG dat tay dudi voi khi lam
sach.
> Luén khda man hinh cdm (ng bang tinh
nang “CleanLock” trudc khi lam sach.
> Dam bao rang khdng ai uéng dung dich
tay ria.

(1) Dynamic Milk LUU Y

Néu khdng pha ché d6 uéng cé siia nao
trong vong 119 phut, chudng trinh lam sach
hé théng siia tu dong khai ddng va cap sia
tuci mgi cho hé théng.

1) Luuy LUU Y

~*7 . Lan t6i khi bat may pha ca phé én, sita
sé& dugc cap maéi mot lan nira va chuong
trinh [am sach két thuc.
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5.2 Tong quan veé lich trinh lam sach

Cham soc
.8 S
NHEE =
Chuang trinh lam sach
» Lam sac_h o 0
(Easy Milk/Dynamic Milk)
X Lam sach may tron * 0
X Lam sach hé théng siia 0
X X | Lam sach dau danh sita 0
X | x | Thay b6 loc FFC * 0
Lam sach bang tay
X Lam sach bang diéu khién (CleanLock) | O
X Lam sach khay hiing ba ca phé
X Lam sach khay hiing 0
X Lam sach vé may va cam bién coc
« Lam sach hé théng siia bang tay
(Easy Milk)
« Lam sach hé théng sifa bang tay
(Dynamic Milk)
(x)| x Lam sach may tron * 0]
X | X Lam sach voi hai 0]
X Lam sach ngan dung ca phé hat
X Lam sach ngan dung ca phé bot *

Chuang trinh lam sach
>bdt dau & trang 79

[>Trang 82

>Trang 83
>Trang 84
>Trang 84
>Trang 85

>Trang 86

>Trang 87

>Trang 87
>Trang 88
>Trang 90

>Trang 91

Hang ngdy = Hang ngay, it nhat mot [An mdi ngay va khi can

Hang tuan
Pinh ky
Ty dong
(x)

*

= Lam sach hang tuan

= Lam sach khi can

= Lam sach ty dong

= Hang ngay néu qua ban

= Tuy chon (tly vao mau may)

Huéng dan = Chi dan trong menu >Phan mém [>Cham s6c

78
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MF

5.3 Chuodng trinh lam sach

5.3.1 Lamsach

Lam sach hé théng la chuong trinh ty déng lam
sach may gébm nhiéu céng doan. Cac hé théng
pha ché ca phé, sita va b6t dudc lam sach tuy
thudc vao lugng st dung. Bao gom lam sach hé
théng sita, lam sach may trdn va chi st dung chat
tay rifa dac biét cia WMF danh cho hé théng pha
ché ca phé va hé théng sita. Cac chiic ning FCC
va Ca phé lanh tuy chon cling dugc lam sach nhu
mot phan cla chuong trinh lam sach hé théng
khi can.

Chi dén béng hinh énh
[>Menu chinh

>Chdm séc

> Hudng dén

I>Chi dén lam sach thiét bi phéi
trén syrup

Nguy hiém dén stic khée/
nguy cd bi kich Ung va bi bong
& « Trong khi lam sach, dung dich tay rita

néng va nudc nong chay ra ti voi doi va
vOi nudc néng.

« Chat ldng ndng cé thé gy kich (ing da, va
nhiét d6 cao gay ra nguy cd bj béng.

> Khong bao gig dat tay dudi voi khi lam
sach.

> Dam bao rang khdng ai udng dung dich
tay ra.

A THAN TRONG

Tud@n theo chudng An toan
>bdt dau & trang 7

/ [ R

Chuang trinh lam sach cung cap tiing budc
& hudng dan theo trinh ty [Am sach trén man
hinh.

Lam theo cac thong bao.

LUU Y
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Lam sach hé thang, Easy Milk/Dynamic Milk

Nguy hiém dén stic khée/nguy

cd bi bong

« Trong khi lam sach, dung dich tay ria
néng chay vao thung hiing dung dich tay
rua.

> Can than khi d8 nudc trong binh vé sinh
sau khi lam sach.

@ Khong bao giG dat binh vé sinh trong ti lam
¥ lanh khi con ndng, vi né cd thé lam hdng tu
lam lanh.

P& [Am sach hé théng may pha ca phé c6

Easy Milk/Dynamic Milk, can st dung binh vé sinh
mau xanh dac biét dé lam sach.

Bit dau

¢ Khai déng menu Cham soc

*k Bam vao

sk Lam theo cac thdng tin chi dan trén man hinh

5.3.2 Lam sach may tron

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
>bdt dGu 6 trang 7

THONG TIN
QUAN TRONG

Tudn theo chuong Bdo hanh
>bdt dGu 6 trang 106

Nguy hiém dén stic khoe/

nguy cd bi bong

« Trong khi lam sach, nudc ndng chay ra tu
voi doi.

> Khoéng bao giG dat tay dudi voi khi lam
sach.

Lam sach may tron co thé thuc hién riéng.
3 Khai déng menu Cham soc
* Bam vao

% Lam theo cac théng tin chi dan trén man hinh

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
>bdt dau 6 trang 7

Chi dén bédng hinh dnh
I>Menu chinh

I>Chdm séc

> Huéng dén
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MF

5.3.3 Lam sach hé thdng siia

Nguy hiém dén stic khoe/

nguy co bi bong

« Trong khi lam sach, nudc néng chay ra tu
voi doi.

> Khong bao gid dat tay dudi voi khi lam
sach.

A THAN TRONG

Lam sach hé thdng sita cé thé thuc hién riéng.
Diéu nay phu hgp néu gitta cac lan pha ché do
udng cé sira dai hon.

Chuang trinh lam sach hé théng sita dung dé lam
sach hé théng sita

DE lam sach hé théng sia ciia mdy pha ca phé cé
Easy Milk/Dynamic Milk, can st dung binh vé sinh
mau xanh ddc biét dé lam sach.

Phdi st dung vién thuéc vé sinh ddc biét.

% Khai déng menu Cham séc

* Bam vao

sk Lam theo cac théng tin chi dan trén man hinh

Tuén theo chuong An toan
>bdt dau & trang 7

Chi dén bdng hinh anh
[>Menu chinh

[>Chdm séc

>Huéng dan
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5.3.4 Lam sach dau danh sita

Nguy hiém dén stic khée/ A THAN TRONG
nguy co bi b6ng Tuc"zr} thgo chuong An toan
« Trong khi lam sach, nudc néng chay ra tu >bat ddu g trang 7
vOi doi.
> Khong bao gid dat tay dudi voi khi lam
sach.

D6i véi cac may pha ca phé cé Easy Milk, thuc

hién lam sach dau danh sia khi can. Lam sach

dau danh sita cling c6 thé thuc hién ty dong. Ty

dong bat dau sau 3 phut ké tir d6 udng cé sira

cudi cling dugc pha ché. C6 Am thanh canh bao

trudc khi hé théng tu dong lam sach dau danh

sta.

Khi chugng trinh [am sach dau danh sita dugc Chi dén bang hinh énh
kich hoat, phai dam bao khéng cé d6 udng da o enu chinh
dudc pha ché con & bén dudi voi doi. D> Hudng dén
¢ Kh@i déng menu Cham séc

* Bam vao

sk Lam theo cac thdng tin chi dan trén man hinh

5.3.5 Lam sach dau danh sita
(Dynamic Milk)

Da&i véi cac may pha ca phé c6 Dynamic Milk, hé
théng ty dong l[am sach dau danh sita sau 2 gis
mot [an.

5.3.6 Thay bo loc FFC

Nguy hiém dén stic khée/ A THAN TRONG

nguy co bi béng Tuér} thfo ghuangAn toan
> Hop loc con néng ngay sau khi pha ché Pbat dau g trang 7

ca phé co st dung hop loc.
> Ch& hop loc ngudi han trude khi thao.
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Thay bd loc sau 100 chu trinh pha ché hoac

72 gid.

% Khai déng menu Cham séc

s Bam vao

Sé xudt hién cdc chi ddn trén man hinh.

sk Thuc hién theo cac chi dan trén man hinh.
Menu nay hién thij c6 thé pha ché thém bao nhiéu
d6 udng véi bd loc hién tai va sé gis con lai trudc
khi d&n han thay thé.

5.4 Lam sach bang tay Mayeu cau cho cnuong trinh
D> Phy kién va phu ting thay thé
trang 111
5.4.1 Lam sach bang diéu khién
(CleanLock)
x Bam vao
Hé théng bat dau dém ngugc 15 gidy.
Lic nay cé thé lam sach man hinh cam (ng.
Man hinh cdm Ung dudc kich hoat lai sau 15 giay
tif lan cudi dudc bam vao.
A Nguy co bi bong A THAN TRONG
« N&u vd tinh bat dau pha ché mdt do Tuéin theo chuong An toan
udng, cd nguy ca gay thuong tich. I>bdt déu & trang 7

> Luén khda man hinh cam (ing bang tinh
nang “CleanLock” trudc khi lam sach.

&h - C6nguy co gay tray xudc. THONG TIN
¥ > Lau sach man hinh béng vai am. Khong QUAN TRONG
dudgc st dung chat tay rira hay cong cu :

. Tud@n theo chuong Bao hanh
khac. >bdt dau & trang 106

> Dung vai mém dé lau sach.
> Khuyén khich st dung vai mém am.
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5.4.2 Lam sach khay hting ba ca phé
(thung dung ba ca phé, tuy chon)
sk D6 bod ba ca phé trong khay hiing va riia sach
dudi voi nudc
sk Lau sach lai b&ng vai &m
sk Lau kho khay hiing ba ca phé va l3p lai

0 > D3&i v8i may pha ca phé cé thé trang bi
¥ thung dung ba ca phé tai quay, can phai
lam sach thung dung ba hang ngay.
> Khoéng dudc st dung luc qua manh.
C6 thé lam v3 khay hing.

5.4.3 Lam sach khay hting

~N

THONG TIN
QUAN TRONG

Tudn theo chuong Bdo hanh
>bdt dau 6 trang 106

/\ Nguy ca bi bong
« Khay huing cé thé chiia chat 1dng néng.
& « Néu khay hiing khéng dugc lap khit sau
khi lam sach, cé nguy ca bi béng do chat
ldng ndéng.
> Can than khi di chuyén khay himg.
> Thay khay hing nudc can than khéng dé
nudc nhé giot xudng.
> Ludn phai ddm bao rang khay hing dugc
l&p dung cach.

sk Nang phia trudc khay hing roi tir tir kéo ra
:k Lam sach sé khay hiing

sk Lam sach khay hiing bang nudc sach

sk Lau kho khay hing va lap lai

A THAN TRONG

Tudn theo chuong An toan
>bdt dGu 6 trang 7

Hudng dan

I>Phén mém [>Chdm séc

trang 41

Pugc trang bi thiét bi phéi tron
syrup

I>Chi ddn lam sach thiét bi phdi
trén syrup
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5.4.4 Lam sach vé may va cam bién coc

« Co nguy cd gay tray xudc.

Khéng dugc lam sach bang bot tay rira

ho&c cac san pham tuong tu.

> Chidudc st dung cac chat tay rira diu
nhe.

> Khong st dung cac chat tay riia cé tinh
kiém, ndng dd con cao hay chat tay dau
ma.

> Dung vai mém dé lau sach.

> Khuyén khich st dung vai mém am.

A
4
\V4

PéE lam sach cac bd phan nép kim loai (mat bong)
ching téi khuy&n nghi st dung chat lam sach
Purargan® ctia WMF.

s SU dung cong tc BAT/TAT dé tit may pha
ca phé

% ChS may ngudi han

s Khi may pha ca phé da ngudi han, lau sach vo
may bang vai uét

s Lau cAm bién bang vai &m

THONG TIN

QUAN TRONG

Tuén theo chuong Bdo hanh
>bdt dau & trang 106

Luuy

Vén dé do ddc di lién vdi cdc
chdt tdy rita cé tinh kiém va
dung méi nhu acetone, cacbon,
cacbon tetraclorua, dung méi
pha sdn, hodic cdc hgp chét

¢6 chita néng dé cén >5%,
amoniac, benzen, glycerine,
xylol, chdt mai mon, tdy ddu mé
va chdt tdy rita kinh manh cing
déu khéng phi hap.

Lau sach man hinh béng vai
dm. Khéng dugc st dung chdt
tdy ria hay céng cu khdc.

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+
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5.4.5 Lam sach hé thong siia bang tay
(Easy Milk)

/\ Nguy ca bi bong A THAN TRONG
« N&u vé tinh bat dau pha ché mot do . i
udng, cé nguy ca gay thuong tich. Tuén theo chuong An todn
> Ludn tat may pha ca phé trudc khi lam >bat ddu g trang 7
Chi dan badng hinh dnh
SaC,h. . ) I>Menu chinh
> Ngat nguon dién. [>Chdm séc
D> Hudng dan
Nguy hiém dén stic khée A THAN TRONG
- Trong trudng hap tiép xuc véi mat, chat Tuéin theo chuong An toan
lam sach hé théng sita cla WMF ¢é thé D>bét déu 6 trang 7

gay thuong tén nghiém trong cho mét.

> DAam bao rang chat lam sach hé théng
sita cla WMF khéng bao gid tiép xuc véi
mat clia con ngudi va dong vat.

sk Kéo can dang sau voi ddi

¢ Thao voi doi

sk Thao 6ng dan sifa va 8ng tron

sk Hoa mot vién thudc vé sinh véi 0,5 it nudc am

¢ Thao voi doi

sk Cho tat cd bd phan cta voi déi vao trong dung
dich tay rlra (3 bd phan)

Tdt cd cdc b phdn phai ngdp hoan todn trong

dung dich da pha.

sk Sau 5 gid, [am sach tat ca cac bd phan bang
ban chai

sk Rlfa tat cd cac bd phan cla voi ddi bang nudc
sach

sk Rifa sach 8ng dan sifa va 8ng tron

sk Lap lai 6ng dan siia va 6ng tron @

sk L&p lai cac bo phan voi dbi

s L&p lai voi ddi

Ong tron chi di kém vdi mdy pha ca phé cé mdy

trén.
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5.4.6 Lam sach voi doi bang tay

(Dynamic Milk)
0 DaGi vai cac may pha ca phé cé THONG TIN
¥V Dynamic Milk, khéng dugc thdo dau QUAN TRONG
danh sira. 2
N . , T o o Tudn theo chudng Bdo hanh
Thudng xuyén lam sach phia ngoai voi d6i bang I>bdt déu 6 trang 106
vai udt va lam sach cac 16 x& d6 uéng bang ban
chai thich hagp.
5.4.7 Lam sach may tron
Phai lam sach thudng xuyén haon tuy thudc vao
lugng bot st dung.
A Nguy co bi bong A THAN TRONG
« NEu 6ng dan khdng dugc gan chit, nuUSc  uan theo chuong An toan
néng hoac dé uéng dang bot néng c6 thé  >bdtdaudtrang 7
v6 tinh bi chay ra.
> Ludn l&p chat vao 6ng tron.
s Trugt bang diéu khién [&n phia trén Hudng dén
s Thao 6ng tron ra khoi voi déi va sif dung tay e chin
cam dé day phéu tron l&n trén D> Hudng dan

Gid' ¢6 thé nhin thdy ludi ciia mdy trén.

Hang ngay

% Thao phéu tron

% Thao roi phéu trén ra thanh bén bd phan riéng

S RLIa sach cac bd phan dudi voi nudc

Khi can (hang tuan)

% Hoa 5 ml chat lam sach dac biét ciia WMF hay
mot vién thudc vé sinh vai 0,5 lit nudc am

sk Cho tat ca bén bd phan ngap vao trong dung
dich tay rlra trong it nhat 4 gid

*k Sau 4 gid rtia sach lai dudi voi nudc

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+
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* D6 hét ca phé bt ra khoi ngén dung ca phé
bét, réi lau sach truc tai téi phéu tron bang vai
hay choi

sk Chd cho cac bd phan khé han [1]

1) Khi l&p lai, tat c& cac 6 déu phai xoay vé
&/ cung hudng.

sk Lap bd phan chong chdng [2] nhu md ta trong
hinh minh hoa

Phai nhin thdy mdt mau xanh sau khi ldp.

sk G&n 6ng dan vao phéu trén

sk L&p phéu tron cho t6i khi khoa chat

sk G&n 6ng tron vao voi doi

.+

5.4.8 Lam sach voi Auto Steam

Ma&i nguy hiém bj bong/
nguy cd bi bong
« Khi pha ché& d6 uéng hay hai néng, chat
ldng néng chay ra tir cac voi. Voi va bé
mat xung quanh sé bi néng.
« Nudc néng va hai néng cé thé chay ra tu
cac voi trong qua trinh lam ndng.

> Khi pha ché d6 udng hay hoi néng, khéng

dugc dat tay bén dudi voi.

> Khong bao gig dat tay bén dudi voi trong

qua trinh lam néng.

> Khoéng dudc cham vao voi ngay sau khi
pha ché.

> Ludn dat céc co thé tich phu hop & dung
vi tri bén dudi voi khi pha ché d6 uéng.

A THAN TRONG

Hudng dan
I>Menu chinh
I>Chdm séc
>Huéng dén
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Hang ngay

sk Hoa mdt vién thudc vé sinh véi 0,5 it nudc

sk Cho voi hai ngap vao trong dung dich tay rira
r6i bam vao nut hai ndng hay ndt Auto Steam

Thaoi gian ngédm: 30 phut

sk Lam sach bang ban chai

sk Rifa sach lai bang nuéc

sk Bam vao ndt hoi ndng

Hai nudc lam sach va loai bé cdn sita bam trong

cdc 16 caa voi hai.

Hang tuan

sk Théo &c voi hoi

sk Cho voi hoi ngap vao trong dung dich tay rira
trong it nhat 5 gig

sk Lam sach bang ban chai

s Rifa sach lai bang nudc

sk L&p 6c voi hoi vao voi Auto Steam

% Cho voi hdi ngdp vao trong ca co6 chiia nudc
sach

sk Bam vao ndt Auto Steam

sk Lau lai voi hai bang vai ut
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5.4.9 Lam sach ngan dung ca phé hat

Ngan dung ca phé hat nén dudc lam sach khi can
va theo dinh ky. Khuyé&n nghi: hang thang.

Nguy cd bj thuong A THAN TRONG
« Toc dai co thé bi quan vao dau xay va bi

kep vao may pha ca phé.
> Ludn s dung ludi che toc dé bao vé.

Nguy cd bi nghién/bj thuong A THAN TRONG
« May pha ca phé cé cac bd phan chuyén

dong cé thé gay thuong tich cho tay va

cac ngoén tay.
> Lubn phai tdt may va ngat ngudn dién

trudc khi cham vao may xay hay 16 cla

cbi ép.

0 > Khdng bao gi6 lam sach ngan dung ca THONG TIN
¥ phé hat bang may rira bat. QUAN TRONG

* Trugt bang diéu khién lén phia trén

Cong tdc BAT/TAT ndm & phia bén phdi, ddng sau

bang diéu khién. ,

s Bam vao cdng tic BAT/TAT cho dén khi may
pha ca phé tat

sk Ngat nguén dién

(]
)
(]
)

sk Van khoa 180° dé ma ngan dung ca phé hat

Xoay khéa 180°
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sk Nhac ngan dung ca phé hat ra

sk D6 hét ca phé hat ra réi lau sach ngén dung
bang miéng vai udt

% Chd cho ngan dung kho hoan toan

sk D6 ca phé hat vao va l&p lai ngan dung

sk Van khda 180° dé khda ngan dung ca phé hat

5.4.10 Lam sach ngan dung ca phé bot

Ngan dung ca phé bot nén dudc lam sach khi can
va theo dinh ky.

Khuyén nghi: hang thang.

Phai lam sach thudng xuyén han tly thudc vao
lugng bot st dung.

* Trugt bang diéu khién én phia trén

Cong tdc BAT/TAT ndm & phia bén phdi, ddng sau

bdng diéu khién. ’

s Bam vao cdng tic BAT/TAT cho dén khi may
pha ca phé tét

sk Ngét nguon dién

% Van khoa 180° dé ma ngan dung ca phé bot

% Nghiéng ngan dung vé phia sau va kéo 1én

sk D6 hét ca phé bdt ra
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% Thao 6¢ 6 dang trudc va dang sau

% Thao truc xodn dinh lugng

% Lau sach ngan dung bang miéng vai uét

** Ria sach cac bd phan cla truc xoén dinh lugng

% Cho ngan dung ca phé bot va cac bé phan kho
hoan toan

% L&p lai truc xodn dinh lugng va cac bd phan roi
van 6c

O
@ am bao hudng chay dung.

sk D6 ca phé bdt vao va lap lai ngan dung
sk Van khoa 180° dé khéa lai

S

Mudng dinh lugng vdi cac bo
phdn. Truc xodn dinh lugng

THONG TIN

QUAN TRONG
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6 Lich lam sach cia HACCP

Theo yéu cau cla phap luat ban phai ddm bao
rang cac khach hang ctia minh khdng phai chiu
bat ky mai nguy hiém nao dén siic khoe tir viée suf
dung cac d6 uéng ma ban phuc vu.

Can tuan tha lich lam sach ctia HACCP (Hé théng
Phan tich M&i nguy va Kiém soat Diém téi han)
dé xac dinh va danh gia rli ro. Ban nén thuc hién
phan tich rui ro tai co s6 ctia minh. Muc dich cla
viéc phan tich [ d& nhan biét va loai bd cac mai
nguy hiém dén vé sinh an toan thyc pham. Vi
muc dich nay, can thiét [ap va thuc hién cac quy
trinh giam sat va thtr nghiém.

Khi dugc [&p d&t cham soc, bao tri va vé sinh
dung cach, may pha ca phé WMF dap Ung cac yéu
cau dugc md ta & trén. Néu viéc cham soc va lam
sach may pha ca phé khong dugc thuc hién dung
cach, pha ché cac dé udng cé siia sé tao thanh
mot m&i nguy hiém dén vé sinh an toan thuc
pham.

Hay tuan theo nhiing diém sau day dé nham dap
Ung vdi lich lam sach ctia HACCP:

Lam sach hé thdng siia hang ngay

« Tuan theo cac chi dan lam sach hé théng sita
trong chuong Cham séc. Diéu nay dam bao sé
giam Lugng vi khudn t6i thidu vao thai diém bét
dau hoat dong.

“Séic [énh vé Pam bdo Vé sinh
Thuc phdm 05.08.1997”

St dung lich lam sach HACCP
cta ching téi dé theo déi viéc
lam sach thudng xuyén.

Xudt théng tin HACCP
>trang 75

Chi st dung cdc chdt tdy rita da
dugc WMF chdp thudn.

Tudn thd chuong Chdm séc

D> bdt dau tit trang 76

/§ Banco thé nhat ky cac hoat dong lam sach
‘& gan nhat trén phim Thong tin {@.
C6 thé st dung phim USB B dé xuat nhat ky

HACCP.
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Ludn sif dung thung siia udp lanh m@i mé khi
bat dau hoat dong

« S(atiét trung (UHT) dudc dong gbi nguyén ban  Khuyén nghi:
khéng co vi khuan gy hai. Luén md thing sita ~ Chi st dung sia UHT vdi ham
lugng chét béo 1,5%.

udp lanh méi khi bat dau hoat dong.

« Dam bdo su sach sé tuyét déi khi ma thung
sifa. Vi khuan cé thé xam nhap tay hoac cac
cbng cu mé bi ban.

Gil stta lanh.

« Ludn sl dung cac thung sira co6 lugng phu hgp.

« Né&u khéng dudc sir dung sira lanh trong qua
trinh pha ché, thi sita phai dugc st dung hét
mot cadch nhanh chdng. Lam lanh sita thudng
xuyén néu can.

« Néu st dung it sita, thi sifa lanh phai dugc cat

Khi bét ddu hoat déng thi sita
chi nén & muc nhiét dé 6-8 °C.
Tuy thudc vao cde thiét lap, mot
lit sita la da dé pha ché 20 céc
cappuccino.

WMF cung cdp cdc tity chon
lam lanh (vi du nhu ta lam lanh
WMF ddt trén mdt qudy).

lai vao trong td lanh trong khi pha ché.

Lich lam sach cia HACCP Théng Nam
Chi sif dung sifa tiét triing lanh dé ngén ngifa cac mai nguy hiém dén siic khde do vi khuan gay ra.

D3i véi cac d6 udng dang bét, chi st dung cac san pham chua hét han.

Céac budc lam sach:

1. Thyc hién lam sach hé théng 3a. Lam sach hé théng sita va thay voi d6i sau 4 gig hoat dong
[>Hudng dan S dung, chuong Cham séc (thyc sy can thiét cho s& lugng chu trinh pha ché thap hoac
2a. Lam sach hé théng sia bang tay (Easy Milk) str dung sita khang lanh)
[>Hudéng dan Str dung, chuong Cham soc 3b Dynamic Milk: Thudng xuyén lam sach bén ngoai voi doi.
2b. Lam sach may trén hang ngay 3c. Lam sach mdy tron hang tuan va thudng xuyén lam sach ngan
[>Hudng dan St dung, chuong Cham séc dyng ca phé (ca phé hat/bdt) >Hudng dan St dung, chuong
Cham séc
4. Lam sach méy téng quat
&~ Céc budc lam sach . Cac budc lam sach
*-2‘.. Thdi gian Chit ky &2‘0 Thai gian Chit ky
1 2 3 4 1 2 3 4
1. 17.
2. 18.
3. 19.
4. 20.
5. 21.
6. 22.
7. 23.
8. 24.
9. 25.
10. 26.
11. 27.
12, 28.
13. 29.
14. 30.
15. 31
16.
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7 Bao tri va khit can

Phai luu y rang day l& mot may pha ca phé
chuy@n nghiép can bao tri va khir cin thusng
Xuyén.

Ngay bao tri dudc tinh dua theo muic do st dung
may va dugc hién thi trén man hinh. Néu céng
viéc bao tri dudc thuc hién bai B6 phan Dich vu
clia WMF thi qua trinh khir can ctia hé théng ép
dugc thuc hién déng thdi.

May ca phé c6 thé tiép tuc van hanh sau khi co
théng bao, nhung Dich vu Cham séc Khach hang
hoac bao tri theo hgp déng phai dudc tién hanh
kip th&i d& dam bao may van hanh tét va dé tranh
cac hu hdng c6 thé xay ra.

7.1 Bao tri

Bao tri sau khi co théng bao trén man hinh; chi
nén dudc thuc hién bai cac nhan vién da qua dao
tao hoac B6 phan Dich vu clia WMF, va cac bo
phan anh hudng dén sy an toan phai dudc thay
thé.

Céc giai doan cham séc va bao tri dugc cung cap
nhu sau:

» Bao tri sau khi cé thong bao trén man hinh; chi
nén dudc thuc hién bai cac nhan vién da qua
dao tao hodc B6 phan Dich vu ctia WMF, va cac
bd phan anh hudng dén sy an toan phai dugc
thay thé.

Théng bdo bao tri hé thdng
> Théng bdo va chi dén
trang 97

Théng bdo bdo tri hé thong
> Théng bdo va chi dén
trang 97
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7.2 B0 phan Dich vu cia WMF

Ban c6 thé lién hé véi Bd phan Dich vu clia Théng tin quan trong.

WMF néu chua biét diém cung cap dich vu tai dia  D0ivdicdc cong viéc béo tri
va sta chita khdc, xin vui long

ph erng. lién hé vdi B¢ phdn Dich vy clia
WMF & dia phuong caa ban.
C6 thé tim thdy sé dién thoai
WMF Group GmbH 6 nhadn dia chi ddn trén mdy
Eberhardstrafse 35 pha ca phé va trén phiéu giao
D-73312 Geislingen (Steige) hang.

96 Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+



MF

Thoéng bao va chi dan | Théng bao van hanh

8 Thong bao va chi dan
8.1 Thong bao van hanh

Refill beans (Cho thém ca phé hat)

% Cho thém ca phé hat vao ngan (xem man hinh)
* Kiém tra:

» Khéa ngan dung ca phé hat c6 ma khéng?
>Chdm séc

+ Hat ca phé khéng chay.

sk Khudy bang thia l6n va xac nhan

Open water supply valve (M& van cap nudc)
# M@ khoa voi nudc va xac nhan

Empty grounds container (B3 bd ba ca phé
trong khay hiing)
% D6 bd ba ca phé trong khay hing

Grounds container missing (Chua lap khay
hiing ba ca phé)
s Lap lai khay hiing ba ca phé ding cach

Change water filter (Thay b loc nudc)
% Thay bo loc nuéc

Tudn thi cdc chi dan cia bé loc nudc.

% Goi B6 phan Dich vu cia WMF khi can

Goi Bé phan Dich vu ciia WMF Théng bdo (6 va sut ¢8

Ma 18i dugc hién thi Prang 98

Service message (Thong bao stia chiia) Thingh bgq cua hé ;hén% mang
‘A 2 N RS N ‘R f A tinh chi dan. N6i chung ld co

Tf)UC hién bao tri sau khi man hinh hién thithong 1545, e van hanh may pha

bao. cd phé.

% Goi BO phan Dich vu ctia WMF
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8.2 Thong bao l6i va su co

Quy trinh ca ban trén man hinh ctia théng bao 16
hay su cé.

sk Tat may pha ca phé va bat lai sau vai giay

sk Lap lai quy trinh ma da dan t6i (6i

Trong nhiéu trudng hop, diéu nay gidp loai bo su
c6 va ban cé thé tiép tuc s dung.

Néu khdng thanh céng: Tim thong bao 16i hay ma
16i trong danh muc 16i sau va tudn thi cac chi dan
khac phuc.

Goi B6 phan Dich vu cila WMF néu khdng khac
phuc dudc hay 16i khéng n&m trong danh muc.

Mot s6 thdng bao dan dén viéc bi khda mot vai
tinh nang riéng 1&. Ban s& nhan thay diéu nay dua
trén dén nat pha ché bat sang. Nut pha ché van
sang dén co6 nghia la ban c6 thé tiép tuc st dung.

May pha ca phé WMF 5000 S+ dudc trang bi tinh
nang chuan doan l6i. Bat c( 16i nao xay ra déu
dudgc hién thi trén man hinh. Théng bao 16i dugc
liét ké cling cé thé do bi ngat ngudn dién.

Né&u c6 16 hoac thong bao cho nhan vién van
hanh, thi B phim sé hién ra.

s Bam
Théng bdo [6i hay ma [6i dugc hién thi.
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/' ", Cdng tac BAT/TAT phan Ung sau khoang
e/ 1 g|ay va may phaca phe se tat.

LUU Y

DE xda 16i vi du nhu phan mém bi treo, bam
va gilr nut BAT/TAT s& tit hé théng. Sau do,
bat lai may pha ca phé.

Ma l6i- | M6 ta l6i- Chi dén khdc phuc
88 Soi: sk Tat may pha ca phé, chd may mat roi bat lai
Qua nhiét % Goi B6 phan Dich vu ctia WMF néu 16i khéng
dugc khac phuc
161 | Dong chay bi |&i: | Tdt mdy pha ca phé va bét lai mdy giita méi budc sau day.
NUGe ép ’ Chuyé’n sang budc tiép theo néu 6i khéng dugc khdc phuc.
Thlet lap cap do xay tho haon
DPhan mém [>Hé théng D> Thiét lap cdp dé xay, trang 69
sk Giam chat lugng
D Thiét lGp I>Céng thiic pha ché, trang 47
*k Goi BO phan Dich vu cia WMF néu 6i khdng
duoc khac phuc
186 |NOi hai: D6 ubng tam thoi khéng chdy xuéng céc.
Muc % Kiém tra xem liéu khay hiing ba ca phé dudc
lap dung cach hay khong
sk TAt may pha ca phé roi bat lai
188 |Nhiétdd bjldi |3k TAt may pha ca phé, rut phich cdm
% Goi B6 phan Dich vu cia WMF
9083 |Nhiét do ti lam | Kiém tra xem liéu nhiét do trong ti lam lanh
lanh quéa thap dLIdc thiét [ap thap qua hay khdng
9507 | Dong chay bi 16i: | M khoa voi nudc vao cap day binh chia nude

Thiéu &p suat
nudc

Goi Bd phan Dich vu ctia WMF néu 6i khdng
dudc khéc phuc
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Théng bao va chi dan | Cac L6i khéng cé théng bao

Ma l6i- | M6 ta 6i- Chi dén khdc phuc
9516 | May xay bén phai | Thiét lap cap dd xay thém mét mic thé han
bi ket cho dén khi chd bi ket dugc lam sach
9516 | May xay bén trai I>Ph&n mém [>Hé théng > Thiét ldp cdp dé xay, trang 69
phai bi ket sk Goi B6 phan Dich vu cia WMF néu 16i khéng
dugc khéc phuc

8.3 Cac l6i khdng cé thong bao

M6 ta l6i

Chi d@n khdc phuc

« Cacaonong khong
chay ra nhung cé
nudc trong khay hiing
ba ca phé

sk Khong st dung pha ché Ca cao néng
% Goi B0 phéan Dich vu cia WMF
(c6 thé chay ca phé)

« Mubng dinh lugng
ca cao bi ket, ca cao
dudc pha ché chicé
nudc

% Lam sach mudng dinh lugng

>Chdm séc >Lam sach ngdn dung ca phé bét, trang 91

sk D6 botra

sk Xoay truc xoan dinh lugng cho dén khi lay
hét bot ra

s Né&u can, rifa sach v8i nudc

s Chd cho cac b6 phan kho hoan toan

« Caphé phaché & hai
vOi bén trai/bén phai
khac nhau

< Lam sach voi doi
>Chdm séc I>Lam sach hé théng sita bdng tay, trang 86

« Khoéng co bot sita/slta
khéng chay ra, nhung
c6 slta trong thung

sk Kiém tra xem 6ng dan sita cé bi xoan hay bi
van lai khong

sk Kéo thdng 6ng dan siia

% Easy Milk: Lam sach voi doi

¢ Dynamic Milk: Lam sach voi ddi bang tay

sk Dynamic Milk: C&p thém sita va bAm vao
“Cap sifa vao hé thdng” trong menu cham
soc khach hang

I>Cdp sda vao hé théng, trang 41

% Kiém tra xem t0 lam lanh sifa cé bi déng da
hay khong
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Théng bao va chi dan | Cac 16i khéng cé thong bao

MF

Mé ta 6i

Chi dén khdc phuc

« Bot sita khéng tét
« Nhiét d6 qua thap
hodc qua cao

Dynamic Milk

sk Thuc hién kiém tra chat lugng

Easy Milk

sk Kiém tra xem nhiét do sita cé bang véi muc
nhiét dé thiét lap hay khong

# Lam sach voi doi
I>Chdm séc >Lam sach hé théng sita bdng tay, trang 86

« Bot sita thdi ra phi phi
« S{ta quanong

% Kiém tra xem hé théng siia da dudc lam sach
hay khong

s Lam sach hé thong sita

[>Chdm sdc I>Lam sach hé thong sita bdng tay, trang 86

sk Kiém tra xem sifa da dugc lam du lanh hay
khong

« D0 udng dang bot
khdéng chay ra

s Lam sach phéu trén

s Ong dan sita co6 bi xoan khong?

sk Thuc hién lam sach hé théng sifa thusng
xuyén han, hang ngay néu can thiét

[>Chdm séc I>Lam sach mdy trén, trang 87

% SU dung lugng bot it hon

sk S0 dung lugng nudc nhiéu hon

« Bom chay lién tuc va
co6 nudc trong khay
hing ba ca phé

sk Tat may pha ca phé réi bat lai i
sk Goi BO phan Dich vu cia WMF néu 16i khong
dugc khac phuc

« Khéng thé thdo ngan
dung bot ca cao

sk Xoay bd truyén déng truc xodn dinh lugng
& bd phan dinh lugng nhe bang tay theo
chiéu kim dong ho

sk Kiém tra xem ngan dung bét ca cao cd bi
khoa hay khong

« Khéng thé thao ngan
dung ca phé hat

sk Kiém tra xem ngan dung ca phé hat co bi
khoa hay khong

Huéng dén St dung Mdy pha Ca phé WMF 5000 S+
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9 Antoanvabao hanh

I 4

9.1 Nguy hiém doi véi may pha
ca phé

@) Tuén thi Huéng dan Si dung

0 THONG TIN
% Chung t6i khdng chap nhan bao hanh déi QUAN TRONG

v6i bat ky hu hong nao phat sinh tir viéc Tugn theo chuong Bio hénh
khong tuan tha yéu cau nay. D>bét ddu 6 trang 106
Tuan thl cac diéu kién doi véi lap dat va st Cdc diéu kién ddi véi ldp ddt va
dung ma sudyngmay

ung may. I>bdt dau 6 trang 17

Vi tri lap dat thiét bi

« Vitri lAp dat thiét bi phai khé rao va dugc
bao vé khai bi xit nudc.

« M0t s8 chat ngung tu, nudc hay hoi nudc
lubn co thé dugc xa ra tir may pha ca
phé.

> Khoéng st dung may pha ca phé ngoai
trai.

> Lap dat thiét bj dé dudc bao vé tranh bi
Xit nudc.

> Ludn dat thiét bj trén nén khdng cé nudc
va chéng nhiét dé bao vé thiét bi khai bi
hu hdng.

May xay ca phé

- Cé&c vat bén ngoai cé thé lam hdng may
xay. Cac hu hang nay sé khong dugc nha
san xuat bao hanh.

> Dam bao rang khéng cé vat la trong ngan
dung ca phé.
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Hay tuan thi cac chi dan sau day dé tranh gap
phai cac van dé va hu hdng ddi v6i may pha ca
phé:
« D6i v6i nudc c6 dd cling carbonat tir 5 °dKH trd
l&n, phai lap dat bo loc nudc ctia WMF. Khong
st dung bd loc nudc nhu khuyén nghi clia Bd
phan Dich vu cia WMF ¢é thé lam hdng may
pha ca phé (vi du nhu do l&ng can).
« Vily do an toan, ludn dam bao rang cudi budi
lam viéc phai ngat ngudn dién hoac rat phich
c&m. D6i v8i may pha ca phé dudc cap nudc
lién tuc, voi nudc vao dudng 6ng phai dugc
khoa lai.
- Chung ti khuyé&n nghi p dung cac bién phap
phong tranh hu hdng, ch&ng han nhu:
- Lap dat thiét bj theo ddi cap nudc phu hop
& ngudn cap nudc chinh
- Lap dat thiét bi bao khoi
« Sau ky nghi lé ctia cdng ty (vai ngay hay vai Lam sach
tuan), chung t6i khuyé&n ban nén chay ché do
lam sach it nhat hai lan trudc khi st dung lai
may.

bdt dau & trang 79

>Chuong trinh lam sach
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9.2 Chidan

Nha san xuat: WMF Group GmbH,

73312 Geislingen (Durc)

Thiét bi nay dap Ung cac yéu cau cla tat ca cac
quy dinh hién hanh trong cac chi dan MD (MRL)
2006/42/EC, chi dan EMV (EMC) 2014/30/EU va
RoHS 2011/65/EU.

Nha s&n xuat cé tén & trén tuyén bd rang thiét bj
nay phu hdp vdi tat ca cac quy dinh hién hanh cua
cac chi dan dudc liét k&. Bat ky thay déi nao doi
vGi thiét bi ma khéng c6 su chap thuan ctia chung
t6i s& [am cho tuyén bé nay trd thanh khong hop
l&. Thu thap tai liéu ky thuat: WMF Group GmbH.
Ban gbc tuyén bd hop chuin dudc di kém véi
thiét bi. Thiét bi nay cé tem dat chuan CE.

Thiét bi nay dap Ung cac yéu cau cla Quy

dinh cGa Duic v& Quan ly an toan thuc phdm
(LFGB), Quy dinh vé st dung vat dung sinh hoat
(BedGgstV), Quy dinh ctia EU s6 10/2011 ciling
nhu quy dinh clia EC s6 1935/2004 trong cac
phién ban hién dang cé hiéu luc.

Khi dugc st dung ding cach, thiét bi khdng gay
ra nhiing méi nguy hiém dén stic khde hoac méi
nguy hiém khéng hgp ly khac.

Cac nguyén vat liéu st dung dap Ung toan bo cac
yéu cau cla Quy dinh vé st dung vat dung sinh
hoat cling nhu Quy dinh ctia EU s8 10/2011.
Hién nay cac quy tac cu thé cla ting qudc gia
dudc ap dung & cac nudc bén ngoai Lién minh
chau Au.

Thiét bi nay tuan theo chi dan vé chat thai tir thiét
bi dién va dién tir WEEE 2012/19/EU va c6 thé
khéng dudc tiéu hily nhu chat thai sinh hoat.

Yéu cau truy Xyét nguBn géc tuan thu theo quy Dé tiéu hiy vui [ong lién hé Bo
dinh ca EC s6 1935/2004 va bao dam tuan tha phén Dich vy cia WMF.
yéu cau vé Thuyc hanh San xuat Tét cé trong quy Bia chi

dinh ctia EC s8 2023/2006. Prang 96
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9.3 Nhiém vu clia ngugi sé hitu/
nhan vién van hanh
Nhan vién van hanh thiét bi phai dam bao thiét bi
dudc bao tri thudng xuyén bai cac ky thuéat vién
BO6 phan Dich vu cia WMF, céc dai ly hodc ngudi
dugc Gy quyén khac cia WMF, va kiém tra cac
thiét bj an toan.
Ra vao khu vuc pha ché chi dugc phép déi véi
nhiing ngudi co kién thiic va kinh nghiém thuc té
vdi thiét bi, dic biét la vé van dé an toan va dam
bao vé sinh.
May pha ca phé phai do nhan vién van hanh [&p
d&t & vi tri ma co thé dé dang thuc hién viéc cham
soc va bao tri.
Chi nhiing nhan vién da dugc hudng dan van hanh
may pha ca phé thuyc hién giam sat may pha ca
phé trong cac khu vuc bép &n van phong hay cac
khu vuc tu phuc vu tuong tu. Chi nhiing nhan vién  Téng quan vé lich trinh lam

da qua dao tao méi dugc thyc hign cac quy trinh 570 0
cham soc va co mat dé giai dap nhitng cau hoi HACCP
lién quan tdi viéc st dung. >trang 93

Nhan vién van hanh phai ddm bao rang cc thiét

dién cac thiét bi van hanh & trong diéu kién phu

hgp (vi du nhu trong quy dinh 3 cia DGUV). bé

dam bao van hanh an toan clia may pha ca phé,

diéu can thiét la phai thuc hién kiém tra thudng

xuyén clia cac van an toan va binh chiu ap luc,

trong khi kiém tra cac bd phan khéc.

Viéc kiém tra nay dugc thuc hién bdi Bd phan

Dich vu clia WMF hay bdi cac ky thuat vién dich

vu dudc Gy quyén cia WMF nhu mét phan cla

cong tac bao tri.

Lam sach may phai dugc thuc hién bang cach chi  Chdt tdy ria ddc biét cda WMF
s(t dung chat t8y rira dac biét cia WMF danh cho 5::;1"1’51” vaphy tung thay the
may pha ca phé va hé théng sira.

Phai tuan tha cac chi dan ky thuat cGia nha san

xuat lién quan dén chu ky va tan suat bao tri

(>Bao tri).
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9.4 Yéu ciu bao hanh

@) Tuan thil Huéng dan Sif dung THONG TIN
¥ Chung t8i khdng chdp nhan bao hanh dsi LV LNRILGL) (¢

véi bat k)‘/ hu héng nao phé.t sinh tl viéc Cdc didu kién déi véi ldp dét v
khéng tuan tha yéu cau nay. st dung mdy
> Tuan tha cac didu kién d6i véi lap datva ~ Thardaudtrang1y
st dung may.
Cho du ngusi mua c6 tat ca cac quyén theo bao
hanh, va ban chat cla tat ca cac quyén bao hanh dé
ma ngudi mua co thé cd, dudc xac dinh theo thoa
thuan gitta ngudi mua va nha cung cap. Néu cac yéu
cau clia Hudng dan St dung nay khdng dudc tuan
thd, yéu cau bdo hanh sé& khéng dudc cdng nhan.

Khong dudc bao hanh:

« Trén tat c& cac bd phan bi hao mon tu nhién.
Bao gom gioang, may trdn, va cdi ép, cling nhu
cac bo phan khac.

« Bitruc trac do anh hudng cla thdi tiét, lang can,
héa hoc, vat ly, dién hoa hoac dién.

« Né&u khong [&p bd loc nudc cho di nha cung cap
tai dia phuong yéu cau lap bé loc nudc va dé xay
ra truc trac.

« Ne&u truc trac xay ra do khdng tuan thi cac chi
dan vé van chuyén, bao tri va cham séc may
(vi du nhu Hudng dan St dung va cac chi dan
bao tri).

« DGi v6i nhing 16i xay ra do viéc khdng st dung
cac phu tung thay thé chinh hang ciia WMF hoac
l&p rap sai quy cach bdi b&n mua ho&c bén thi
ba hoac do xf ly 16i hay cau tha.

« DGiv6i nhiing hau qua tir nhiing thay ddi khdng ~ Théng tin quan trong
dung cach ma khdng cé su dong y ciia WMF, Béo tri
ho&c stra chita hay phuc héi cac bd phan cla Prang 95
bén mua hoac bén thi ba.

« DGiv6i nhing 16i gay ra do viéc st dung khong
dung quy cach hodc khéng phu hgp.
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Phu luc: Théng s6 ky thuat

Phu luc: Thong so ky thuat

Thong sd ky thuat clia may pha ca phé

Kich thuéc Chiéu rdng 325 mm

Chiéu cao 716 mm

(tinh ca ngan dung ca phé hat cé khda)
Chiéu sdu 590 mm

Ngan dung ca phé hat khoang 1.100g
Ngan dung ca phé hat 6 gilta khodng 700 g *
Ngan dung ca phé bot khodng 2.000 g @

(ty chon)
Trong lugng rong khoang 37 kg (tuy vao mau may)
Cap nuéc St dung dau néi 3/8 inch véi 8ng dan nudc va

bd loc c6 kich thudc 16 bang 0,08 mm. ©

Ap suat cap t6i thiu bang 0,2 MPa (2 bar) véi
luu lugng 2 |/phit T8i da 0,6 MPa (6 bar).
Nhiét dd nudc dau vao tdi da la 35 °C.

Phai st dung bd 6ng dan va/hodc bd loc nudc
mdai di kem theo may pha ca phé mdi. Khong
dugc st dung bd 6ng dan c.

Chat lugng nudc PGi vdi nudc c6 do cling carbonat tir 5 °dKH trd
[én, phai lap dat bd loc nudc ctia WMF.

Ong xa nudc (tly chon) | St dung 8ng dan co kich thudc danh dinh
DN 19, d6 d6c xubng tdi thiéu bang 2 cm/m

St dung & do cao trén <2.000 m
muc nudc bién

Chuing t6i bao luu cac quyén thuc hién cai tién ky thuat.

(2 Dung tich phu thuéc vao kich thudc cta hat ca phé.

@ Chi vdi tiy chon ngdn dung ca phé bét. Dung tich phu thudc vao loai ca
phé bét su dung.

(¢ Nhiing tiéu chudn ky thudt nay (IEC 60335-2-75) dp dung cho viéc ddu
néi nudc vao mdy pha ca phé dp dung trong cdc nudc thanh vién lién
minh Chdu Au. Can tim hiéu thém nhiing quy dinh bé sung & cdc qudc
gia cu thé. Bén ngodi cdc nudc Chau Au, phai kiém tra véi cdng ty hay
nhing cd nhan cé nhu cau st dung mdy pha ca phé vé cdc tiéu chudn
dugc trich dan.
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Cong suat danh dinh 2,75-3,25 kW 9 kw
Ngubn dién 220-240V, 380-415V,
50/60 Hz, (1/N/PE) | 50/60 Hz, (3/N/PE)
Chiéu sang LED
Cap bao vé IP X0
Cap bao vé Cap1
Ap suat hiéu chinh Soi 0,5 MPa (5 bar)
Noi hai 1,6 MPa (16 bar)

M(ic 4p suat Am thanh lién
tuc (Lpa)

<70 dB(A)

Nhiét dé moi truéng

+5 °C t6i t6i da +35 °C.
Xa hét nudc trong trudng hgp cé déng
bang.

D6 4m cao nhat

80% d6 am tudng déi khéng ngung tu.
Khéng st dung thiét bi ngoai trdi.

Bé mat lap dat/xit nudc

Thiét bi phai dudc lap dat thing bang trén
nén bang phang, chac chan, khdng c6 nudc
va chéng nhiét.

MUrc &p suat Am thanh danh gia Thiét bi
phai dugc lap dat tai vi tri dugc bao vé khoi
bi xit nudc. Khdng dudc dat thiét bj trén

bé mét bj xit nudc hay lam sach bang 6ng
nudc, hai nudc, thiét bi lam sach bang hai
nudc hay nhiing thiét bj tuong tu khac.

Chung t6i bao luu cac quyén thuc hién cai tién ky thuat.
@ A LPA (chd@m) va LPA (xung) tai ndi pha ché thdp hon 70 dB(A) & bat ky

ché dé van hanh nao.
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Phu luc: Théng s6 ky thuat Mf

Khodng trong lap dat

D& ddm bao viéc van hanh, sra chita va
cac ly do an toan thi may nén dudc lap

d&t & nhiing vi tri c6 khodng tréng tir cac
toa nha hodc cac bo phan khéng phai cta
WMF [8n han 50 mm & ca hai bén va phia
sau.

Khuyén khich cé khoang khéng gian lam
viéc t6i thi€u la 800 mm & phia trudc cla
may pha ca phé va khoang khoéng gian

bén trén cac ngan dung nguyén liéu t6i
thiéu l& 200 mm. Can ddm bao chiéu cao
1.100 mm tU mat nén. Chiéu cao cla

bé mat lap dat trén san nha it nhat bang
850 mm. Né&u cac dau ndi vao may pha ca
phé dugc chay tir trén xuéng qua quay pha
ché, hay tao khdng gian cho cac dudng day
dan, c6 thé [am gidm khong gian st dung
bén dudi may.

Kich thudc lap dat bo
loc nudc

Xem Hudng dan St dung cho bd loc nudc.

Chung t6i bao luu cac quyén thuc hién cai tién ky thuat.
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Nhifng thong so ky thuat dau ndi dién va cac tiéu chuan dudc trich dan
ap dung cho viéc dau ndi may pha ca phé & cac nudc Chau Au. Can tim
hi€u thém nhiing quy dinh bd sung & cac qudc gia cu thé. Bén ngoai cac
nudc Chau Au, phai kiém tra véi cong ty hay nhiing ca nhan cé nhu cau
st dung may pha ca phé vé cac tiéu chuin dudc trich dan.

Hé théng dién tai ndi lam viéc cta khdch hanh phdi dudc thiét ké dé ddp
Ung cdc quy dinh cla ting quéc gia cu thé theo tiéu chudn IEC 60364 va
phai phtt hop véi cde théng tin ghi trén nhén théng sé.

Phdi trang bi gan mdy 6 cdm dién cé tiép ddt hodc 6 cdm mét pha theo ting
quéc gia cu thé dé ddu néi dién mét pha, hodic 6 cdm 5 chdu CEE/CEKON
theo tiéu chudn DIN EN 50310 VDE 0800-2-310 hodc 6 cdm nhiéu chdu
theo tiing quéc gia cu thé. Chudn bi 6 cdm dién la mét phan céng viéc ldp
ddt thubce trdch nhiém ctia khdch hang. Day dién khéng dugc tiép xuc vdi
bé mdt néng. Néu déy dan dién cia thiét bi nay bi héng thi phai dugc thay
thé béi ky thudt vién dich vu cda ching téi hodc mét ngudi cé trinh db tuong
duong dé trdnh gay nguy hiém.

Dé tranh nhiing [6i c6 thé xdy ra d6i vdi thiét bi cta ching téi do cdn bdng
dién thé giita cdc thiét bi dién, can [én ké hoach ldp ddt thiét bi cn bdng
dién thé ddu néi vdi hé théng bdn hang tu déng (tham khdo tiéu chudn
DIN EN 50310 VDE 0800-2-310).

Néu mady du kién dugc ldp ddt trong nha bép [6n, nén dudc trang bi bb két
néi véi thanh phdn dén dién dé bdo vé. B6 can bdng dién thé dugc ldp ddt
bdi B6 phdn Dich vu cia WMF Service néu can.
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MF

Phu luc: Phu kién va phu tung thay thé

S6  |bonvj Méta M3 s6 b6 phan |Mau may
lugng |tinh
Cap nudc
1 |Chiéc |Ong ndicho cap nudc lién tuc 3322921000 |Tat ca
1 |Chiéc |Géc cho 6ng xa 3321658000 |Tat ca
1,5 |Mét |Ongxa 00 0048 0042 |Tat ca
Dung cu

1 ‘Chié’c ‘Céngcu da n&ng Multitool

332408 4000 |Tat ca

Ngan dung nguyén liéu

1 |Chi€c |N&p ngan dung ca phé hat va ca phé bot |33 2655 7099 |Tat ca

1 |Chiéc |N3p ngan dung ca phé hat c& trung binh |33 2655 8099 |Tat ca

1 |Chiéc |Nhan ngan dung ca phé hat/ngan dung |33 2624 7000 |Tat ca

nguyén liéu
Hé théng sita va hé théng tron

1 |Chiéc |Pau danh sita ddi, hoan chinh 332867 5300 |Easy Milk

1 |Chiéc |Bd phan gidi han sita 332614 9000 |Easy Milk

1 [Mét |Ongdansia 00 0048 4948 | T4t ca

1 |Chiéc |LO xo0 6ng dan sita 330190 3000 |Tat ca

1 |Chiéc |Ongndidng dan sira 332180 5000 Tatca

1 |Chiéc |Pau ndiPlug&Clean 332427 5000 |Tat ca

1 [Chic |Ph&utron 332895 4000 |B6t

0,25 |Mét Ong tron 00 0048 0064 |B6t
Khay hiing nudc/gia thoat nudc

1 |Chiéc |Gia caikhay cé SteamJet 332633 7100 |c6 SteamJet

1 |Chiéc |Gia thoat nudc khdng cd SteamJet 3326337000 khéng cd
SteamJet

1 |Chiéc |Gia thoat nudc co SteamJet 3326338100 |c6 SteamJet

1 |Chiéc |Giathoat nudc khdng cd SteamJet 3326338000 |khong cé
SteamJet
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Phu luc: Phu kién va phu tung thay thé

S6 |Ponvi M6 ta M3 s& bd phan |Mau may
lugng |tinh
Chuang trinh cham so6c khach hang clia WMF
1 |G6i  |Géithudc vé sinh dac biét (100 vién) 332332 4000|Tat ca
1 |Goi Thgé’c vé sinh dac biét danh cho hé 332622 0000|Tat ca
thdng stia
1 |Chiéc |Binh vé sinh danh cho hé théng siia 332593 6000 |Tat ca
1 |Chiéc |N&p binh vé sinh danh cho hé théng sita |33 2593 7000 |Tat ca
1 |Chiéc |Chat lam sach dudng &ng dan 330350 0000 |Tat ca
1 |Chi€c |Ban chailam sach 331521 9000|Tat ca
1 |Ong |“M8& bditron vong dém” 332179 9000 |Tat ca
Molykote cila WMF
Tai liéu
1 |Chiéc |BO tailiéu cia May pha Ca phé 334186 6340|Tat ca
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MF

Muc luc

Muc luc

Diéu chinh chiéu cao cta voi déi 30
Diéu chinh kich cd céc 26, 37

DG cung carbonat 67

Do df cling cacbonat 67

D6 sang man hinh 66

D6 udng 42

D6 udng: Phéng chit va Mau sdc 67

Chit va hinh dnh 48
CleanLock 40

Céng sudt danh dinh 108
Céng sudt loc 68

Céng tdc BAT/TAT 19

D

Decaf 38
Dich vu Stta chia ciia WMF 96

A

An toan 7
Auto Steam 28

Easy Steam 28

B

Bang chu gidi thudt ngit 21

Badng diéu khién 19

Bang ké nhing lua chon thém ctia nha mdy 45
Bdo tri 95

Bdo tri va khit cdn 95

Bdt mdy pha ca phé 24
Bat-Tdt 44

Bé mit ldp d¢t 108

Biéu tugng Hudng dén St dung 20
Bluetooth 69

B6 dém 58

B loc nudc 57, 67

B tri cdc nut 53

F

FFC 46

G
Giam do sang 66
Gidi thiéu chung 18

(o

Cdc b6 phdn cua mdy pha ca phé 18
Cdc chuc ndng trén menu chinh 35
Cdc diéu kién déi vdi ldp ddt va st dung mdy 17
Cdc 16i khéng c6 théng bdo 100

Ca phé lanh 46

Cdap nhét phan mém 75

Cdp nudc 107

Cdp sita vao hé théng 38, 41, 53
Chdm séc 39, 57, 76

Chdt lugng ca phé 47

Chdt lugng nudc 107

Chay tudo 44

Chay tu do theo cd ché Bat-Tdt 44
Ché dé SB (ché dé tu phuc vu) 50

Ché dé tiét kiém 68, 72

Ché dé tiét kiém dnh sdng ban ngay 63
Chi bdo quda trinh 65

Chidén 104

Chi dén an toan chung 7

Chi dén chdm séc an toan 76

Chi dén van hanh an todan 22

Chiéu cao cbc 49

Chiéu sdng 65

Chiéu sdng bén 19

Cho ca phé bét st dung ngdn dung nguyén liéu tiy chon 31
Chon mdy xay ca phé 48

Chu ky lam sach 78

Chuong trinh lam sach 79

Chu trinh pha ché gan déay nhédt 57
Chu trinh pha ché nhiéu lan 44

H

Hen gié 57, 61

Hé s6 Decaf 54

Hé théng 57, 64

Hién thi dp sudt pha ché 69

Hiéu chinh man hinh cam ung 66
Hinh dnh 41

Hudng dén 41

Huy pha ché d6 uéng 25, 55

K

Ké todn 58

K& todn bén ngoai 58

Khay hiing 33

Khay hing ba 19, 32

Khay hitng nudc cé gid thodt nudc cd thé thdo ra vé sinh 19
Khéa cong thic pha ché 42

Khoéa ngdn dung 19

Khodng trong ldp dét 109

Khéng co cafein 54

Khéng dugc bdo hanh: 106

Khit cdn 57

Kich ¢ céc 52

Kich c& céc S-M-L 43

Kich hoat hé théng siia 40

Kiém tra chdt lugng (Dynamic Milk) 64

Ky hiéu va Biéu tugng cia Hudng dan St dung 20

L

Lam néng céc 19, 29

Lam sach 39, 79

Lam sach bang diéu khién (CleanLock) 83
Lam sach bdng tay 83

Lam sach cam bién céc 85

Lam sach ddu ddnh sia 82

Lam sach déu danh sita (Dynamic Milk) 82
Lam sach hé théng sita 39, 40, 81

Lam sach hé théng sita béng tay 86
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Lam sach khay hing 41, 84

Lam sach khay hiing b ca phé 84
Lam sach mdy trén 39, 80, 87
Lam sach ngdn dung ca phé bot 91
Lam sach ngdn dung ca phé hat 90
Lam sach voi Auto Steam 88

Lam sach voi déi bdng tay 86

Lam sach voi déi béng tay (Dynamic Milk) 87
Lam sach vé mdy 85

L&y nudc néng 26

Lich lam sach caa HACCP 93

Loai ca phé thi hai 38

Loqi sia thit hai 38, 52

Logo 56

Logo cta khdch hang 56

Logo clia nha san xudt 56

Lua chon bot sia 55

Lua chon kich cd céc 26

Lya chon sau 54

Lya chon trudc dé uéng 55

Lua chon trudc ngén ngit 53

Lugng ca phé bt 46

Lugng nudc 46

Lugng pha 43, 52

Lugng sita 46

Luu céng thic pha ché 74

Luu y vé& céng thic pha ché 48

M

Man hinh cdc thiét [ap va nit pha ché 19
Man hinh “Sdn sang hoat déng” 18, 19, 36
Man hinh su kién 65

Man hinh va chiéu sdng 65

Ma PIN truy cGp 59

Ma PIN truy c@p vao ké todn 60

Ma PIN truy c@p vao lam sach 60

Ma PIN truy cap vao thiét [ap 60

Mdy ban hang 58

Muc chdt lugng 47

Muic chdt lugng bot sita Dynamic Milk 47
Mdi gid 63

Muébng dinh lugng 69

Nén man hinh 66

Ngdn dung ca phé bét (tay chon) 19

Ngdn dung ca phé hat 19

Ngdn dung ca phé hat / Ngdn dung ca phé bét 30
Ngdn dung nguyén liéu tuy chon 31

Ngdn dung thudc vé sinh 19

Ngay 63

Ngén ng 72

Nguy hiém déi véi may pha ci phé 102

Nhdn dang céc 71

Nhén dién céc (tuy chon) 30

Nhén t6 van hanh 50

Nh@p lai ma PIN 60

Nhat ky 57

Nhiém vu cta ngudi sé hdu / nhan vién van hanh 105
Nhiét d6 bdo quan sita 64

Nhiing lua chon thém 45

Nt hoi néng 38
Nt nudc néng 36
Nt pha ché 19, 36
Nut S-M-L 26

Nt thay d6i 49

P

Pha ché db uéng 25

Pha ché siia hay bot sita 24

Pha ché thi 42

Phdn mém 34

Phim Barista - B dam cta ca phé 37
Phim diéu chinh d6 daém cla cd phé 19, 50
Phim diéu khién menu 35

Phim hién thj “Sén sang hoat déng” 34
Phim “Lam sach bdng nudc néng” 19, 37, 51
Phim lua chon trudc (tiy chon) 26

Phim menu 19, 51

Phim S-M-L 37

Phim SteamJet 19, 29, 36

Phu kién va phu tung thay thé 111

S

Sén sang hoat déng 34
Sao luu dit liéu 75
SteamJet 19, 51

Sita (tuy chon) 70

St dung ding muc dich 14
Syrup (tuy chon) 70

T

Tai biéu tugng do udng 74

Tai céng thitc pha ché 42, 74

Tdi dit liéu 75

Tdi ngén ngt 75

Tao bot sita 24

Tat 33

Thanh chic ndng 36

Thanh phdn céng thic pha ché hién tai 45
Thay bé loc FFC 40, 82

Thay déi céng thic pha ché 45

Thay déi lua chon thém 46

Theo dinh mtc 44

Thiét bi an toan 7

Thiét [ap cdp do xay 69

Thiét [ap hen gid bt va tdt mdy 62

Thiét [ap mién phi 59

Thoi gian 63

Théng bdo 16i 52

Théng bdo [6i véi su c6 98

Théng bdo trén man hinh 35

Théng bdo va chi dén 97

Théng bdo vdn hanh 97

Théng s6 ky thuat 107

Théng s6 ky thudt ciia mdy pha cd phé 107
Théng tin 57

Théng tin vé dinh dudng 37, 51, 71

Thung dung bd ca phé tai qudy (tuy chon) 32
Tinh ndng Loc ca phé tuoi méi - FFC (tiy chon) 19, 25
Tinh ndng S-M-L 43, 70
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Muc luc

Téng dé cing 68

Téng gid tri dé clng do dudc 68
Téng quan 34

Téng quan bé tri cdc nit 62

Téng quan ché dé tiét kiém 63

Téng quan vé hen gi& va thiét lap hen gi¢ 61
Trang thdi bé tri cdc nit (hen gid) 62
Trang thdi ché d tiét kiém 63

Trang thdi hen gio 62

Tu déng diéu chinh chiéu cao 30

Ty déng lam sach khi tét mdy 68

Ty déng nhan dién céc 19

Tu phuc vu 50

Ty chon chay 44

Tuy chon thiét bi phéi tron syrup 23
Tay chon vdn hanh 50

u

UsB 74

Vv

Vén hanh 22

Voiddnh sita 19

Voi déi c6 déu ddnh siia 19
Voi nudc néng 19

X

Xa hai nong (tuy chon) 27
Xem chi tiét ngay hién tai 61
Xoa hen gio 61

Xéa lua chon thém 46

Xudt thong tin HACCP 75
Xudt thong tin théng ké 74

Y

Yéu cau bdo hanh 106
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